


Vazené studentky, vazeni studenti, mili ctenari,

dovolte mi, abych vas jménem Agronomické fakulty Mendelovy univerzity v Brné
srdecné privital v novém akademickém roce. Zvlastni pozdrav patfi véem, ktefi k ndm
letos nastupuji poprvé - vérim, Ze se brzy stanete nedilnou soucasti nasi akademické

komunity a najdete zde nejen nové znalosti, ale i pratele a inspiraci pro svUj dalsi rozvoj.

Studium na Agronomické fakulté je nejen cestou k ziskani odbornych znalosti, ale také
prileZitosti podilet se na feSeni aktualnich vyzev v oblasti zemédé&lstvi, potravinarstvi,
techniky, ekologie a dalsich dilezZitych obord, které nase fakulta nabizi. Pravé vase
budouci prace bude mit zdsadni dopad na udrzitelny rozvoj spole¢nosti a kvalitu Zivota
nas vSech.

S radosti vdm mohu oznamit, ze jsme Uspésné dokondili rekonstrukei Pavilonu
profesora Adama. Tento modernizovany prostor bude opét slouzit vyuce chemie

a biochemie a véfim, ze vdm poskytne skvélé zdzemi pro prakticka cviceni i dalsi
aktivity. Vice o této rekonstrukci a jejim vyznamu se doctete v jednom z ¢lankd tohoto
Cisla.

Jako prodékan pro vnéjsi vztahy a internacionalizaci bych vas rad povzbudil, abyste uz
nyni zacali premyslet o mozZnostech studia Ci stazi v zahrani¢i. Zkusenosti, které ziskate
béhem pobytu v jiném prostredi, vam oteviou nové obzory a budou cennym prinosem
nejen pro vasi profesni drahu, ale i pro osobni rist.

Preji vdam vSem Uspésny start do nového semestru, hodné sil, inspirace a radosti
ze studia. V&fim, ze spolecné zvladneme vSechny vyzvy, které nas cekaji, a Ze si
z tohoto obdobi odnesete nejen znalosti, ale i krdsné vzpominky.

Tésim se na setkani s vami na fakulté i pri dalSich prilezitostech.
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#agrofakulta

Bakalarské studijni programy a specializace
(titul Bc.) — 3 roky studia

« Agroekologie (specializace Agroekologie, Pozemkové Upravy a ochrana pddy,
Voda v agroekosystému)

» Aplikovana technika (specializace Provoz techniky, Technické znalectvi
a ocefovani, Zemé&délské stavby a technologickéa zafizeni)

- Ekotoxikologie a management odpadd

 Fytotechnika (specializace Fytotechnika, Rostlinolékarstvi)

* Molekularni biologie a biotechnologie

 Pivovarstvi a sladafstvi

* Profesni zemédélstvi

* Technologie potravin

» Zemédélské inZzenyrstvi (specializace Agrobyznys, Zemédélské inZzenyrstvi
(i v kombinované formé studia))

» Zootechnika (specializace Zootechnika, Rybafstvi)

Navazujici magisterské studijni programy
a specializace

(titul Ing.) — 2 roky studia

« Agroekologie (specializace Agroekologie, Pozemkové Upravy a ochrana pUdy,
Voda v agroekosystému)

» Fytotechnika

* Krmivarstvi

* Molekularni biologie a biotechnologie (specializace Molekularni biologie
a biotechnologie rostlin, Molekularni biologie a biotechnologie Zivo&ich)

» Odpadové hospodafstvi (i v kombinované formé studia)

» Potravinarstvi a vyziva ¢lovéka (specializace Jakost a bezpe&nost potravin,
Technologie potravin, VyZiva &lovéka)

* Profesni zemédélstvi

* Provoz techniky

* Rostlinolékarstvi

* Rybafstvi a hydrobiologie

» Technické znalectvi a ocenovani (i v kombinované formé studia)

* Zemédeélské inZzenyrstvi (specializace Agrobyznys, Zemé&délské inZzenyrstvi
(i v kombinované formé studia))

» Zootechnika (specializace Chov koni a agroturistika, Zootechnika)

Studovat mUzes i v angliétiné
Bakalarsky a navazujici magistersky program

* General Agriculture (titul Bc., Ing.)

af.mendelu.cz/chcistudovat | agro@mendelu.cz | af.mendelu.cz
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Prirodu miluje Michaela Kluchova

od détstvi. I proto vedly jeji kroky

ke studiu Agroekologie. Casem se ale
pridala i laska k jazykdm a touha pracovat
v zahranici. Po studiu se proto prestéhovala
do Némecka, kde po kratké dobé zacala
podnikat. Pak ale priSel zlom a musela se
vydat novou cestou. S ekologii v srdci

se tak stala Zenou v technologickém svéteé
Skoda-Auto, kde dnes pracuje na pozici
manazerky oddéleni ZahraniCni projekty
logistiky. Ze své cesty napric obory si
odnesla hlavné to, Ze kazdy neuspéch je

zdrojem pouceni.

Pred 8 lety jste se stala absolventkou
Agroekologie. Vzpomenete si, pro¢
jste se rozhodla studovat pravé tento
obor?

Jit studovat Agroekologii bylo jedno z méla
rozhodnuti v mém Zivoté, které nebylo za-
loZzené na osobnim rozvoji, ale byla to volba
srdcem, protoze ja piirodu miluji. Védéla
jsem, ze mé to bude velmi bavit.

Co vas na studiu Agroekologie chytlo
nejvice?

Urcité environmentalistika, protoze jsem
poprvé slySela o mnoha tématech, kterymi
jsem se predtim nezabyvala. Také mé bavila
dendrologie, vdzné jsem uvazovala i o stu-
diu magistra na lesnické fakulté. Hrozné mé
bavilo, Ze jsme se ve spousté piipadd udili
venku. A v pfipadé enviromentalistiky i to,
ze Clovék mohl znalosti aplikovat do kazdo-
denniho rozhodovani. Stal se ze mé vege-
tarian, i kdyz jsem teda zacala jist pred par
lety ryby, ale ekologické smysleni mé dost
ovlivnilo.

Ovliviiuje vas ekologické smysleni

i dnes?

Ja jsem pred studiem vibec nevédéla,
jak velky dopad méa chovani spotfebiteld

na planetu. Nevédéla jsem, ze je tfeba
rozmyslet se nad tim, co si koupime nebo
jak moc je dUlezité podporovat lokalni pro-
ducenty. V roce 2012 se o tom jesté tolik
nemluvilo. Dnes UZ je to ale béZznd véc a ty
informace mame k dispozici. Dnes vnimam
velkou potfebu organizaci na ochranu zi-
votniho prostredi. Jako spolec¢nost jsme si
postavili systém, ve kterém zijeme, ale aby-
chom v ném mohli Zit udrzitelné a zachovali
ho i pro dalsi generace, tak je potfeba mys-
let na pfirodu.

Po konci Skoly jste se prestéhovala
do Némecka. Pro¢ pravé tam?

Uz béhem studia jsem po zkouskach
jezdila v 1été a v zimé pracovat za bar

do Rakouska, Spanéliska nebo Itlie. V&déla
jsem, ze i po absolutoriu budu chtit jesté
par mésict nebo let zkusit zivot v zahrani-
&i. Zaroven pro mé bylo dilezité trénovat
angli¢tinu a zlepsovat se v dalSich jazycich.
Méla jsem tehdy némeckého pritele, tak
jsme $li spolu do Lipska.

Co byla prvni véc, kterou jste

v Némecku délala?

Prvné jsem $la na pdlro¢ni intenzivni jazy-
kovy kurz. Kazdy den jsem chodila na Ctyfi
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hodiny do skoly a ucila se némdinu, protoze
jsem némecky neuméla skoro nic.

Kratce na to jste si ale zalozila vlastni
vinotéku. Jak vas to napadlo?

Uz béhem kurzu jsem védéla, Ze méam lehce
vinarsky background. Stfedni skolu jsem
délala v Kloboukach u Brna, kde hodné
mych spoluzakd mélo vinafstvi a ja diky
tomu méla k této oblasti vztah. Zaroven
jsem ziskala zkusenosti diky praci v barech,
kde jsem méla moznost poznavat i vina
italska, rakouska a francouzska. V Lipsku

v té dobé fungovala jen jedna vinadrna a mé
mrzelo, Zze Ceské vina nejsou ve svété skoro
vibec zndma. Ja jsem tomu chtéla jako
holka z Moravy trosku pomoct a pfinést kus
domova i do Némecka. Tam vznikl ndpad

s vinotékou.

Jak bylo naro¢né zalozit si vlastni vi-
notéku v cizi zemi jen s pUlroénim jazy-
kovym kurzem?

Méla jsem obrovské stésti, Ze jsme to roz-
jeli se znamymi. Byla to moje druha vysoka
Skola. Tehdejsi partner mé& podpofil a vy-
béhal se mnou vSechny Urady, abych méla
zivnostenskou koncesi. Kdybych na to byla
sama Ceska pouze se zéklady némdiny,
byla by to jinad vyzva. Plan byl takovy, ze mi
pomUze se startem a pak uz si to povedu
sama, coz se nakonec podaifilo.

Jak dlouho jste vinotéku provozovala?
Na podzim roku 2018 jsme nasli misto

a v bfeznu 2019 jsme ji otevreli. Hhed od za-
¢atku jsem tam meéla tfi zaméstnance a byl
to velice dobry rozjezd. Prvni pdlrok jsme
meéli relativné natriskano. Ja Lipsko rada
pfirovnavam k Brnu kvUli své velikosti, ale

i protoze je tam mnoho univerzit a studen-
t0. | proto bylo léto slabsi, nicméné porad
nam to fungovalo. Pak ale pfisel brezen
2020 a covid a my byli nuceni zavfit. Vino
jsme ale i nadéle prodavali pres okynko.

Jak dlouho jste jesté vydrzeli v tomhle
rezimu?
Asi trictvrté roku.

Nakonec jste musela vinotéku zavfit,
bylo to pro vas tézké?

Bylo to nesmirné tézké. Védéla jsem, ze to
je hrozné hezky projekt a moje kreativita
se v tom vyradila. Sama jsem vybirala vina,
jak osobné ve vinarstvi nebo s prodejci,
bavilo mé poradat akce zamérené na vina
z rdznych zemi &i oblasti, naptiklad $pa-
nélsky vecer, vina z Bordeaux nebo rdzné
degustace. Nicméné prace v gastronomii
je obtizna a jako zodpovédny Clovék se
musite o vSe starat. Od objednavani a do-
plfiovani zboZi pres UCetnictvi az po Uklid.
A to, co mé nejvice bavilo, nakonec délala
hlavné moje servirka - doporucovala lidem
vino. Mozna jsem si méla spise zaplatit
uklize¢ku a ja dé&lat servirku. (smich) Bylo to
velmi naro¢né casové i fyzicky, pak do toho
priSel covid a stala se z toho takova rutina.
Nakonec pfisel ¢as na to fict si ,Byla to
hezka zkusenost, ale pojdme se posunout
nékam jinam."

Co vas podnikani v gastronomii
naudilo?

Naucilo mé to, ze i kdyz mate v gastrono-
mii dobry koncept, tak je to z dalky hezké

a lakavé, ale je to opravdu hrozna dfina.
Zéaroven jsem pochopila, ze pfi jakémkoliv
podnikani je hrozné ddlezité mit okolo sebe
lidi, kterym mdzete véfit. O sobé mé to na-
ucilo, ze umim byt dfi¢ a vydrzim vice tlaky,
nez jsem si doposud myslela. Byla to pro
meé jedna z nejnaro¢néjsich epizod v zivoté.

Na co z této naro¢né epizody vzpomi-
nate nejradéji?

Na to, jak byli lidé nadS$eni z moravského
vina a chodili si pro néj opakované. Navic
jsem stéle méla v srdci ekologii a soustre-
dila jsem se na bio vina a vina z ekologické
produkce. Libil se mi také koncept sudové-
ho vina. Nebylo snadné najit nékoho, kdo
déla kvalitni sudové vino, protoze vétsina
vinaid ho dava do lahvi, ale pfislo mi eko-
logic¢téjsi nechavat si od vinatd doplriovat
sud, protoze z toho nevznikal Zadny odpad.
Sudovym vinem mé zasobovali dva vinafi

z Cejkovic a ze Zajedi. Kdo chtél ale vybér
z hroznd, mél k dispozici bohaty vybér lah-
vovych vin z nejlepsich evropskych vinic.

Jaka byla vase dalSi cesta poté, co
jste skongila s vinotékou?

Chtéla jsem pracovat v Némecku v oboruy,
ktery jsem vystudovala. Jedno misto jsem
malem ziskala u Deutsche Bahn, kde bych
meéla na starosti péci o zelen okolo koleji.
Skongila jsem ale na druhém misté. Dnes to

vnimam tak, Ze jsem tehdy bohuzel jesté
neméla némcinu na takové Urovni, abych
byla konkurenceschopna v pohovorech.
Zaroven nejsem Uplné trpéliva. Brzy jsem
se proto zaméfila na névrat do Ceské re-
publiky, kde bych mohla uplatnit své nové
nabyté jazykové schopnosti. Uplné jsem
nefesila obor, a velmi rychle jsem ziskala
misto ve Skoda-Auto.

Neméla jste strach, Zze pUjdete do né-
¢eho UpIné neznamého?

Ja jsem se vibec nebdla, naopak jsem

se hrozné tésila. Sla jsem do UpIné ne-
znamého Stfedoceského kraje, kde jsem
nikoho neméla. Bydlela jsem na ubytovné,
do prace jezdila autobusem a vzpomindm
na to s Usmévem. Zacinala jsem na pozici
strategie vyroby, kde byl mdj pfimy nadfize-
ny Némec a byla jsem proto rédda, ze mdzu
némcinu zase obohatit v novém oboru

o dalsi slovni zédsobu.

Ve Skodovce uz jste zUstala a jste tu
étvrtym rokem, co délate dnes?
Momentalné jsem na pozici manazerky
projektu pro zahrani¢ni projekty logistiky
a mam na starosti proces odesilani voz¥
do zadmofi.

Co jste se musela nauéit nového?

Mezi strategii vyroby a sou¢asnou pozici
jsem byla asistentka ¢lena predstavenstva
za vyrobu, kde jsem pochopila zakladni
fungovani firmy a rozhoduijici procesy top
managementu. A protoze jsem chtéla dale
rozsitovat svoje dovednosti v oblasti vyroby
a logistiky, tak mé velmi lakal projektovy
management, kde se ¢lovék dostane k vel-
kému objemu témat, které musi dennoden-
né fesit. Je to proces neustalého uceni, coz
meé bavi. V zivoté uz se mi parkrat stalo, ze
jsem se dostala do bodu, kdy jsem ,védéla
v8echno” a za¢ala jsem se trochu nudit.
Logistika je ale velmi ndro¢na. Je tam mno-
ho procesU a kazdy den se u&im nejen ja,
ale i mi kolegové, ktefi tam jsou tfeba pét
let. A pro mé je to vyzva.



Ing. Michaela Kluchova

Pochazi z Brna. V roce 2017 absolvovala navazujici
magisterské studium Agroekologie. Po studiu se
prestéhovala do Lipska kde od roku 2019 do roku
2021 provozovala vinotéku,Wine Garden. Nasledné
se vratila zpét do Ceské fepubliky a nastoupila

do automobilky Skoda Auto na oddéleni Strategig
vyroby. Dnes pracuje na pozici projektové
manazerky zahrani¢nich projektd logistiky, K

na starost proces odesilani vozd do zamofi.

s oz

Jak moc nyni vyuzivate vase jazykové
znalosti, ale tfeba i znalosti z vaSeho
pUvodniho oboru?

Na oddéleni zahrani¢nich projektd pouzi-
vam angli¢tinu a némcinu prakticky denné
a jsem za to rada. Co se tyce ekologie, tak
v mém odvétvi je dilezité védét, Ze kdyz
néco koncepcné pfipravuji k transportu,
tak v zévislosti na vlastnostech dilu je lepsi
nékteré véci zabalit spiSe do papiru nez

do plastu. Soustredime se na to, aby bylo
prebytecného obalového materidlu co nej-
méneé - Setfi to penize i zivotni prostiedi.
Pracovala jsem ale i na zajimavém projektu
vratnych palet. Kdyz k zadkaznikovi doje-

de dil na dievéné paleté, paleta se poté
obycejné srotuje. Vymysleli jsme proto
koncept, jak palety vyuzivat opakované.

Na recyklované a recyklovatelné materialy
se ted jako firma zaméfujeme hodné. Kdyz

to vezmu globalné, jsem rada, Ze pracuj
ve firmé jako je Skoda, protoze neustéle
pracujeme na tom, aby vyroba vozUd a logi-
stické procesy byly Setrnéjsi k zivotnimu
prostredi.

Co je pro vas v technologicko-logistic-
kém svété nejvétsi vyzvou?

Urcité nestabilita projekty, protoze se veli-
ce Casto meéni premisy, se kterymi musite
pocitat. Funguji jako sty¢ny dUstojnik pro
kolegy z celé fady odvétvi, takze musim
byt flexibilni, kdyz se néco méni, a udrzet
lidi neustale motivované. To je velka vyzva.
A pak technologické vzdélani. Nemam logi-
sticky background, ten se da ziskat pouze
Casem.

Co jste si z vasi cesty - od podnikani

v zahraniéi az po souc¢asnou praci - od-
nesla do Zivota?

Ze na kazdy neUspéch je tfeba se divat jako
na zdroj pouceni a ziskani néjaké moudrosti.
Nebrat zadné fiasko jako prohru. Zivotem

v Némecku jsem si zaroven uvédomila, jak
moc mam rada Ceskou republiku a jak moc
tady chci bydlet. VV Mladé Boleslavi jsem
navic poznala manzela, se kterym jsme se
usadili v nedaleké obci a uZ tu zdstaneme.

Co byste poradila lidem, ktefi by chtéli
zménit obor?

Kdyz chce nékdo zménit obor za néco, co
ho opravdu bavi, tak ma vétsi Sanci uspét
nez nékdo, kdo to déla jen pro penize

a chybi mu ten drive. Clovék zapéleny pro
véc zvladne vsechny prekazky. A to je roz-
hodujici k budoucimu Uspéchu.
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TEXT: Jan Mikuldsek FOTO: Helena Pluhackova

Zachrana kminu:
Védci hledaji cestu,

jak zlepsit jeho kvalitu
| odolnost

Kmin korenny je tradicni plodina s vyznamnym
postavenim v Ceském zemédélstvi i kuchyni. V poslednich
letech ale ¢eli problémtm v podobé klimatickych vykyvi,
poklesu vynost i vy$siho vyskytu Sktidcti. Jak se s témito
vyzvami vyporadat zajima védce z Ustavu péstovani,
Slechténi rostlin a rostlinolékarstvi. Zkoumaji variabilitu
kvalitativnich znakd kminu a jak je ovliviiuje péstebni
technologie Ci pocasi. Jejich cilem je zlepsit kvalitu

1 udrZitelnost produkce.

Kmin se v Ceské republice
tradi¢né péstuje jako dvouleta
plodina. Ten, ktery roste na po-
lich ve Skolnim zem&d&lském
podniku v Zabg&icich, je ale

od bézné péstovaného spe-
cificky. Védci zde totiz pracuji

s vice genotypy - jak registro-
vanymi odrddami, tak perspek-
tivnimi Slechtitelskymi materidly.
Z védeckého hlediska zajima
odborniky predevsim obsah
silic, jejich slozeni nebo vyskyt
rezidui pesticidd. ,Sledujeme
morfologické a vynosové znaky
Vv terénu a soucCasné provadime
chemické analyzy. Stanovujeme
obsah a slozeni silic pomoci ply-
nové chromatografie. Zaroven
zkousime i rdzné zpUdsoby pés-
tovani. Napfiiklad omezujeme
pesticidni ochrany nebo vyuziti
podsevy, coz v praxi zatim neni
béZné,' vysvétluje védkyné
Helena Pluhackova, ktera se

na vyzkumu kminu podili.

V poslednich letech je kmin

v nasich podminkach zrani-
telnéjsi. Mohou za to vykyvy
pocasi, ale i vétSi mnoZstvi
§kddcu. ,Jednim z nejvétsich
problémU je zapleveleni, a to
zejména v jarnim obdobi dru-
hého roku, kdy mé kmin pomaly
start a snadno podléha konku-
renci plevelnych rostlin. Dalsi
vyznamny faktor jsou klimatické
podminky. Kmin je totiz citlivy
na jarni sucho, ale také na pfi-
valové desté, které mohou
poskodit porost nebo podpo-
fit rozvoj chorob. Skddci pak
predstavuji vyznamny problém
zejména ve fazi kvétu a dozra-
vani," vyjmenovava Pluhackova
vyzvy, se kterymi je péstovani
kminu spojené. Mezi nejvazné;jsi
Skddce patfi vinovnik kminovy;,
mikroskopicky roztoc¢, ktery de-
formuje kvétenstvi a zpUsobuje
ztratu Urody. Casty je také vy-
skyt msic, které kromé pfimého
poskozeni rostlin prenaseji i vi-
rové infekce. Ochrana je pfitom

podle védkyné slozitd. Klicova je
proto prevence, v&asny monito-
ring a omezeni vyskytu hostitel-
skych rostlin v okoli porostu.

Cest, kterymi Ize kmin ochra-
nit, existuje nékolik. Vyzkum

v Zabgdicich se zamétuje

na efektivni ale zarover Setrnou
regulaci plevelQ. Védci testuji
mechanickou kultivaci, podse-
vové smési i moznosti péstovani
s minimalnim vyuZitim herbicidd.
Cilem je vytvorit ucelenou me-
todiku péstovani kminu s ohle-
dem na zmény klimatu a omeze-
né mnozstvi chemické ochrany.
Myvijime také postupy pro
rychlé stanoveni kvality nazek

i nové slechtitelské materialy.
Dlouhodobym cilem je déle pod-
pofit vyuziti domaci produkce
kminu v potravinafstvi i v pirodni

v

mediciné,’ doplriuje Pluhackova.

Kmin védci péstuiji i v dalsich lo-
kalitdch. Naptiklad v Sumperku,
kde je typické chladnéjsi

klima, nebo v Husténovicich

na Uherskohradistsku. Rdzna
mista umoznuji vyzkumnikdm
|épe porovnavat reakci rostlin
na rdzné pddni a klimatické
podminky. Vyzkum zahrnuje ale
i sledovani vyvoje rostlin nebo
kvalitu nazek, které po vysu-
Seni slouZi jako kofeni. ,Tyto
poznatky pomohou nejen vel-
kopéstiteldm, ale mohou byt
inspiraci i pro mensi zemédélce
nebo péstitele v ekologickém
rezimu. Z dosavadnich vysledkd
vyzkumu se ukazuje, Ze lokalita
Zabgice je pro pé&stovani kminu
velmi perspektivni. Pfestoze se
nachézi v teplejsi a sussi oblasti
jizni Moravy, p0dni podminky

a mikroklima zde umoznujf
v¢asny vyvoj rostlin a rychlé
dozravani,' ptiblizuje Pluhackova.
S ohledem na ménici se klima-
tické podminky je to podle ni
pro péstovani rostliny znacna
vyhoda.

Letos pracovnici v Zabg&icich
sklizeli kmin v ¢ervenci. Dozral
tu dfive nez na vétsiné lokalit

v Ceské republice. Sklizer se
vydaifila i navzdory naro¢nym
klimatickym podminkam a byla
hotova tésné pred tim, nez
prisly silné desté. Ty by jinak
zpUsobily vyznamné ztraty.
.Nacasovani sklizné je u kminu
klicové nejen kvili vynosu ale

i kvUli kvalité. Kmin, ktery pre-
zraje nebo zvlhne po dozrani,
mUzZe ztracet obsah silic a byt
nachylny k plisnim. Silice pritom
uréuji nejen chut a aroma kminu,
ale i jeho U¢innost z hlediska
zdravotniho vyuziti, napfiklad

v lidovém lécitelstvi nebo v pfi-
rodnich léCivech,’ vysvétluje
Pluhackova. Po sklizni nasleduje
jesté dosusovani kminu na po-
zadovanou vihkost, obvykle
kolem 9 %. Skladovat by se pak
meél v suchu, chladu a temnu,
nejlépe ve vzduchotésnych
obalech. DUlezité je zabranit
zamoreni $kddci a minimalizovat
ztraty silic, které jsou tékavé. @



Kmin letos v Zabéicich
sklizeli v ¢ervenci, tedy
tésné pred dlouhodobymi
desti. Ty by mohly Urodu
ponicit. Po sklizni se kmin
dosusuje na zhruba

9 % vihkosti.
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Otevreni
Pavilonu
profesora
Adama

Nového zazemi se dockali studenti
a zaméstnanci Ustavu chemie

a biochemie. Po témér dvouleté
rekonstrukeci se otevrela budova D.
Nové nese jméno Pavilon profesora
Adama, na pocest zesnulého
Vojtécha Adama, ktery ustav vedl.
Budova je vysSi o jedno patro, ¢cimzZ
se zvétsila jeji kapacita. Diky tomu
nabizi dvé nové ucebny, dva nové
chemické sklady i specializovany
prostor pro elektronovou
mikroskopii.

Soucasti objektu jsou také dvé nové vybudované la-
boratore, které budou slouzit jako najemni prostory
pro rozvoj start-up &i spin-off spoleénosti vznikajicich
na Ustavu. ,Rekonstrukce nam umoznila rozsitit prostory
tak, abychom byli pfipraveni na rozvoj infrastruktury,
ktery bychom v nasledujicich letech radi realizova-

li. Diky zvétseni podlahové plochy budovy bylo také
mozné zalozit novou vyzkumnou skupinu RG Intelligent
Nanoengineering vedenou doktorkou Ju, které velmi
presné zapada do vyzkumného konceptu Ustavu,’
zhodnotil Zbynék Heger, vedouci Ustavu chemie

a biochemie.

V pristaveném patre pribyly také kancelarské prostory,
které umozni vyrazné zkvalitnéni pracovnich podmi-
nek zaméstnancd a zaméstnankyn. V rdmci sedmi
vyzkumnych skupin pokryvéa Ustav chemie a bioche-
mie Siroké spektrum vzajemné propojenych klic¢ovych
oblasti, jako jsou nanotechnologie, bioanalyticka che-
mie, fasové a rostlinné biotechnologie a v neposledni
fadé experimentalni mikrobialni a Zivocisna biochemie
a molekularni biologie.
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Zemé fjorda, sobtli, ndrodnich parki

a specifické architektury 1aka nejednoho
milovnika prirody a dobrodruzstvi.

Norsko toho ale nabizi mnohem vic, véetné
kvalitniho skandinavského vzdélani. A tak
se EliSka Gambova nechala zlakat také

a odjela stravit semestr na jedné z mistnich

univerzit.

Pro¢ jste se rozhodla vyjet

na studijni pobyt v ramci
Erasmu a pro¢ pravé

do Norska?

VZzdycky jsem chtéla vycesto-
vat a zjistit, jaké to je studovat
v zahranic&i. Zaroveri mé k tomu
motivovaly zkuSenosti mych
kamarady, ktefi mi Erasmus
hodné doporucovali. Co se tyce
vybéru zemé, popravdé ani ne-
vim, pro¢ zrovna Norsko - asi
proto, ze mé tahle zemé vzdyc-
ky néjak pfitahovala. Fascinuje
me jeji priroda, klidné atmosféra
a celkové trochu jiny zpUsob
zivota. Chtéla jsem zazit néco
nového a Norsko mi zkratka da-
valo smysl.

Jak jste se tedy na cestu
pFipravovala a co vSe jste
musela pfed odjezdem zaridit?
V prvni fadé jsem si musela
pockat na akceptacni dopis

od zahrani¢ni univerzity, bez
toho by bylo tézké zafizovat
dalsi dokumenty. Potom jsem

si vybirala predméty, které mi
musely byt odsouhlasené fa-
kultnim zahrani¢nim oddélenim,
aby po navratu nebyl problém

s uznanim. Dalsi véci byla za-
dost o koleje na zahrani¢ni uni-
verzité. Kromé toho jsem si mu-
sela zaridit véci, jako je pojisténi
a doprava. A taky se rozhod-
nout, co si zabalit do jednoho
kufru na 4 mésice, to baleni pro

Na hostitelské univerzité
Norwegian University of Life
Sciences jste stravila jeden

semestr. Jak Vase studium
probihalo a v é¢em se lisilo

od studia v Cesku? Byli jste
jako zahraniéni studenti
zapojeni do bézné vyuky
domacich studentd?

Studium tam bylo v mnoha
ohledech jiné nez to, na co
jsem zvyklad z MENDELU.
Nejvétsi rozdil pro mé byl v tom,
ze jsme neméli klasicka cvice-
ni, vyuka probihala vyhradné
formou prednasek. A hlavné

se oCekava vice prace a samo-
studia z hodiny na hodinu. Také
mé prekvapil jejich zndmkovaci
systém, ktery je odlisny od toho
¢eského. Co se ty&e zapojeni
do vyuky, byli jsme plné soucés-
ti béZnych kurzd spolu s norsky-
mi studenty. Z&dny rozdil mezi
nédmi jsem nevnimala, coz bylo
fajn, ¢lovék mél pocit, Ze tam
opravdu patfi.

Jaké predmeéty jste si

na univerzité vybrala? Byly Vam
nékteré uznany v ramci Vaseho
studia na MENDELU?

Na univerzité jsem si vybrala
Ctyfi pfedméty: Pathogenic
Microorganisms, Cereal
Technology, Alcoholic
Beverages a Safety in Industrial
Processes. Vdechny mi byly
nasledné& uznany na MENDELU
jako volitelné predmeéty, coz
jsem ocenila. Kredity se vzdyc-
ky hodi!

Norsko je krasna zemé
s dechberouci pfirodou. Méla
jste moznost néco z té krasy

vidét? Jak jste vlastné travila
svUj volny éas?

Ano, Norsko je opravdu nadher-
na zemé a méla jsem stésti, ze
jsem z jeji pfirody mohla vidét
alespon ¢ast. Volny Cas jsem
Casto travila s prateli v Oslu
nebo v mensim piimorském
meéstecku kousek od skoly.
Také jsem navstivila Bergen,
jeho okolni pfirodu a prilehlé
fjordy, kde jsem stravila par
dni. A na tyden jsem byla

i v Laponsku s mensim vyletem
do Tromsg.

Ochutnala jste i mistni kuchyni,
ktera je znama cerstvymi dary
mofre a vybornymi syry?

Jedla jsem hodné ryby, hlavné
lososa. Ochutnala jsem i ikonic-
ky .brown cheese’, ale musim
fict, Ze mi UpIné nezachutnal.

A fanousek rybiho burgeru taky
moc nejsem.

Jisté jste poznala spoustu
novych lidi z celého svéta.
Vznikla i nova pratelstvi?

To na sto procent. Jsem stras-
né vdécna za lidi, které jsem
tam poznala. Néktefi se stali
mou druhou rodinou, alespon
na par mésicy, hlavné ma
Uzasna spolubydlici z Italie.

Na druhou stranu jsem potkala
i dal$i studenty z MENDELU, se
kterymi jsem se pred pobytem
neznala. Hlavné doufam, ze bu-
deme co nejdéle v kontaktu.

Na co z Vaseho pobytu budete
jesté dlouho vzpominat?
Popravdé si nemdzu vybrat jen
jeden moment. Ale kdybych
musela, tak to asi bude, jak
jsem se svymi nejblizsimi pratel
stravila 17. kvétna. Je to velky
norsky statni svatek a cely

den byl prosté okouzlujici.

A taky poprvé sledovani polarni
zére s kamarady, to byl vazné
dechberouci zazitek, na ktery
budu dlouho vzpominat.

Studijni pobyt v zahranici
byl tedy dobré rozhodnuti...

Doporucéila byste ho i ostatnim
studentim?

To urcité, jsem strasné vdéc-
na, ze mi byl vyjezd umoznén.
A ano, doporudilal Erasmus je
bajecna prileZitost poznat nové
pratele, kultury a dozvite se

i jiné informace tykajici se vase-
ho studia. Je to velké rozhodnu-
ti na Erasmus jet, ale véfte mi,
vézné to stoji za to!

Vratila jste se nedavno, ale...
mate uz v hlavé néjaky dalsi
vyjezd?

Vlastné jsem se vréatila na konci
kvétna. Ale urcité nad tim pre-
myslim. Nevim, jestli se mi to
povede, nez dokonc¢im bakalar-
ské studium, ale v navazujicim
magisterském studiu bych se
chtéla pokusit znovu do progra-
mu dostat. Popravde ale jesté
presné nevim, kam bych chtéla
vyrazit

EliSka Gambova

v zarfi nastupuje

do 3. ro¢niku
bakalarského studijniho
programu Pivovarstvi

a sladarstvi, rada ¢te

a nejvice svého volného
¢asu travi hranim
volejbalu.
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Nanocastice, jako
mozna alternativa
k antibiotikUm.
Nora Witkovska
za vyzkum sklidila

Uspéch

Ve své védecké praci se doktorandka Nora Witkovska
zameéruje na vyvoj novych antimikrobidlnich latek,

s cilem nalézt alternativu k béZnym antibiotikiim. Letos
s vyzkumem uspéla i vsoutéZi MENDELU Ph.D. talent.
Jejim cilem je najit uCinna reseni proti infekcim
zpuisobenym multirezistentnimi patogeny, jako je
napriklad zlaty stafylokok. Ten je ve veterinarni praxi
vaznym problémem - predevsim u dojnic, kterym
zpusobuje zanét mlécné zZlazy.

Jak jste se dopracovala k tématu vyzkumu,
na kterém pracujete?

Uz pfi psani diplomové prace jsem byla

ve skupiné mikrobiologie, kde jsme se zaby-
vali antibiotickou rezistenci. Zkoumali jsme
nanocastice jako antibakteriaini latky, které
jsou schopné nicit bakterie a tim pfispét

k hledani alternativ k bézné pouzivanym
antibiotikdm. Po nastupu na doktorat jsem
pak pracovala na vyzkumu zaméfujicim se
na mikrobiom dojnic, kde jsme zjistili, Ze
jednim z nejzdsadnéjsich patogend, ktery
zpUsobuje zanét mléénych Zlaz, je zlaty
stafylokok. Rozhodla jsem se proto hle-
dat mozné alternativy 1éCby, protoze zlaty
stafylokok ma mnoho rezistentnich forem,
u kterych bézna antibiotika nefunguiji.
Jednou z cest jsou pravé nanotechnologie,
které jsou ted obecné velmi popularni.

Jak vazna nemoc je zanét mléénych zlaz

u dojnic?

Zanét mlécnych Zlaz neboli mastitida, je
problém, ktery chovateldm zpUsobuje velké
ekonomické ztraty a také je to problém pro
welfare zvitat. Onemocnéni zpUsobuje ne-
gativni zmény v kvalité mléka, kvli emuz
jsou zvirata vyrazena z produkce, a navic
dojnice pocituji znacny diskomfort a ve vaz-
néjsich pfipadech mdze dojit az k Umrti
zvirete.

ZpUsobuje zlaty stafylokok infekéni one-
mocnéni i v lidi?

Ano, zlaty stafylokok neni patogen postihu-
jici jen zvitata. U lidi zpUsobuje onemocnéni
dychaci soustavy, onemocnéni kize i jiné
infekce. Mame jeden projekt zaméreny

na hojeni ran pfi diabetu. Cukrovkari mohou
mit rany, které se velmi obtizné 1é¢i, a vzni-
ka tak chronicky zanét zpUsobeny pravé

zlatym stafylokokem. Ten je rezistentni,
a proto se rdna neni schopna zacelit.

Mohly by nanotechnologie, které vyviji-

te, pomoci do budoucna i lidem s témito
problémy?

Momentalné se sice zaméfujeme na léCbu
zvirat, ale myslim, ze v budoucnu by to
mohlo pomoci i diabetikdm. Pokud zjistime,
Ze je tato metoda funkéni, bude se to déle
testovat. Princip [éCby by byl totiz jak u zvi-
fat, tak u lidi stejny - vyvinout funkéni alter-
nativu antibiotické [é¢by vi¢i rezistentnim
formam bakterii.

Pro¢ po ¢ase antibiotika pfestavaji v nékte-
rych pfripadech fungovat?

Antibiotika pFestévaji fungovat pravé kvili
rezistenci bakterii. Nékteré bakterie maji
diky evoluci adaptacni mechanismy, kterymi
jsou schopny zabranit prdniku antibiotik

do burky, nebo je U¢inné znicit &i je ze
sebe efektivné odstrarovat.

Jaké mechanismy ma zlaty stafylokok?
Jednim z mechanismU je tvorba takzvané-
ho bakteridlniho biofilmu. Zlaty stafylokok
se nakumuluje a za¢ne tvofit masu, kterou
antibiotikum nemUze fyzicky penetrovat.
Tim padem je UCinna latka méné efektivni,
nebo vibec nefunguje, protoze se nedo-
stane na misto, kde ma pUsobit. Tim se
zlaty stafylokok stava rezistentni. Bakterie
zaroven v ¢ase mutuji, zvysuji svou virulen-
ci (mira patogenity pozn.) a tim se stavaji
Skodlivéjsimi.

Vasim cilem je narusit tento biofilm nano-
technologiemi. Jak to funguje?

Nasim cilem je vyvinout multiprvkové nano-
Castice na bézi kovu. Mnohé kovy totiz maiji
pfirozené antibakteridIni vlastnosti. Toho
bychom chtéli vyuzit a spojit vice kovd
dohromady, abychom ziskali multiprvkové
nanocastice, které budou kombinovat rdzné
mechanismy U¢inku a soucasné nebudou
mit vysokou miru toxicity pro okolni buriky.
Vzhledem k tomu, Ze i ve farmaceutickych
pfipravcich existuje urcitd mira cytotoxici-
ty, je cilem, aby byla co nejmensi a Iék co
nejefektivnéjsi.

Napada mé, Ze antibakterialni vlastnosti
ma napftiklad zlato. Pracujete i s takovymi
nanocéasticemi?

Ano, i to je moznost, ale pravé zde je

ten ofiSek. Mdme vice forem nanodastic

a zkousime r0zné kombinace. Nej¢astéji se
setkavame se stiibrem, zinkem, titanem



a zlatem - praveé zlaté a zinkové nanocasti-
ce maji pomeérné vysokou U¢innost, avsak
problémem je jejich akumulace v prostredi
a nasledné odstranovani. Je tedy nezbytné
peclivé zohlednit nejen efektivity, ale i toxi-
citu téchto ¢astic a nalézt mezi nimi opti-
malni rovnovéhu. Jak vidite, neni to vibec
jednoduché. (smich)

Jak zkoumate funkénost nanoéastic?
Prvnim krokem je tvorba nanocastic, které
nasledné testujeme v laboratornich pod-
minkach. Pro zkoumani antibakteridlnich
vlastnosti mame k dispozici nékolik testd.
Uginky nejprve sledujeme na standardnich
bakteriich, poté na rezistentnich kmenech
a nakonec na bakteriich produkujicich
biofilm. AZ zjistime, Ze to funguje, dal-

Sim krokem by méla byt tvorba IéCivého
pripravku.

Jakou podobu by mohl mit ten IéCivy
produkt?

Chtéli bychom nanocastice zakomponovat
do hydrogelu. To je gel, ktery bude slozen
z bioaktivnich latek a bude se pfimo apliko-
vat na misto infekce, tedy v pfipadé dojnic
do mlécné zZlazy. Lokalni aplikace v podobé
hydrogelu by méla zvysit absorbci latek

a zaroven to bude privétiva cesta jak pro
chovatele, tak pro zvite.

Jak daleko uz s vyzkumem jste?
Momentélné jsme ve fazi, kdy testujeme
rdzné formulace nanodastic, abychom zis-
kali tu idedlni formu, ktera je funkéni a nenf
toxicka pro bovinni bunky. Po kombinaci
Uc¢innych nanocastic s hydrogelem se
bude znovu testovat funkénost produktu
v laboratornich podminkach a nakonec se
jesté bude testovat pfimo u nemocného
skotu, coz je velmi ndkladna a komplikovana
véc. Do findIniho kroku to tak jesté chvilku
potrva.

S vyzkumem jste ale uz nyni vyhrala sou-
téz MENDELU Ph.D. talent. Co to pro vas
znamena?

Velmi mé to potésilo. Znamena to pro mé,
ze projekt nékoho zaujal a mé podporu.
Zaroven z toho jsou néjaké finance a je to
pro mé osobni Uspéch. Pro mé je ale nejdd-
leZit&jsi, ze se projekt zviditelnil a vyzkum
moznéa bude mit i vétsi vyznam.

A co délate, kdyz zrovna nezkoumate v la-
boratofich nanoéastice?

Ve volném ¢ase mam velmi rada prirodu

a sport. Mam i velky vztah ke zvifatdm, pro-
toze jsem od mala travila ¢as u koni a moz-
na praveé to mé spojuje s hospodarskymi
zvitaty. Nejvice si ale vycistim hlavu, kdyz
jdu na hory, do pfirody, a tam se na chvilku
odizoluji od vegkerych problémd - to je
vzdy nejlepsi. @

13|

STUDENT



14

KARIERA

TEXT: Alexandra Bendovad FOTO: archiv JIC

JIC otevira studentum
MENDELU dvere do svéta
podnikani

Mate napad, ktery by mohl zménit svét kolem vas - nebo aspon
ushadnit Zivot lidem v oboru, ktery studujete? Zjistéte, jak z néj mUzete
udélat smysluplny projekt. Spoluprace mezi inova¢ni agenturou JIC
a Mendelovou univerzitou v Brné otevira studentdm prilezitosti, které
posouvaiji studium bliz k praxi. A ¢asto i k vlastnimu podnikani.

Cesta od népadu k projektu mdze byt
krat$i, nez si myslite - pfimo na pddé
Mendelovy univerzity v Brné dava inovacni
agentura JIC studentOm mnoho moznosti:
vyzkouset si podnikani bezpeéné v univer-
zitnim predmétu za kredity, potkat partaky
z jinych obory, ziskat zpé&tnou vazbu od pro-
fikd a prvni finance i podporu na cesté dal.

Univerzitni predmeét:
podnikani nanecisto
a za kredity

V radmci univerzitniho predmétu StartUp
MENDELU se potkavaji studenti Mendelovy
univerzity, Masarykovy univerzity a VUT.
Vznikaji mezioborové tymy, které pracujf

na vlastnich napadech. ,Studenti si z kurzu
odnéseji dovednosti v oblasti validace na-
padU¥ - pochopi, které mé smysl| dal rozvijet,
ziskaji také silny network, nejen mezi dalsi-
mi podnikavymi studenty, ale i s lidmi z byz-
nysu, ktefi se zapojuji jako lektofi a mentofi,’
vysvétluje za JIC designérka sluzeb v tymu
podpory student’ Veronika Chvalkova.

Pravé mezioborovost je podle Veroniky
Chvalkové klicova. Studenti z MENDELU
maiji podle ni vyjimecné praktické uvazovani.
Vase obory fesi redlné potreby spolecnosti
- klimatickou zménu, kvalitu pddy, zemédél-
stvi, potravinarstvi. Podnikatelsky potencial
je v této oblasti obrovsky," fika Veronika
Chvaélkova. Predmét je navic za kredity -
podnikavost se tak stava soucasti studia

a ne né¢im navic na Ukor volného &asu.

Rozjezd podnikani
béhem Skoly

Pro¢ vibec nad podnikanim pfemyslet pra-
vé pfi studiu? Je to naprosto idedini doba.
.Méte minimum zévazky, prostor zkouset
nové véci a nemusite se k ni¢emu upisovat.
Podnikani si mdzete osahat v bezpeéném
prostiedi a bez rizika. Nemusite investovat
penize. Bud vés to chytne a pUjdete dal,
nebo zjistite, Ze to neni vase cesta. Ziskané
zku8enosti a kontakty vam z0stanou v obou
pripadech,’ zddraziuje Veronika Chvélkova.
Kdyz si studenti podnikani zkusi nanecisto
a zjisti, Ze je to bavi, mdzou pokradovat -
treba prihlasenim do univerzitni soutéze
nebo navazanim spoluprace s JICem.

MENDELU Boost -
cenné rady a penize
do startu

Soutéz MENDELU Boost, kterou JIC spo-
lupofada, je ur¢enad pro studenty, ktefi maji
konkrétni podnikatelsky ndpad a chtéji
ziskat zpétnou vazbu i prvni finance. At uz
se soutéZe Ulastnite, nebo ne, mUZete se
kdykoliv obrétit na JIC. ,Nabizime dalsi for-
my podpory - napfiklad mentorskou hodin-
ku s Liborem Hofenim. Jde o jednorazové,
nezavazné setkani se zkusenym podnika-
telem, ktery pomUze zhodnotit ndpad a na-
smérovat dali kroky. Setkani je zdarma,’
zdUrazriuje Veronika Chvalkova.

Dalsi sluzby od JICu
pro studenty
a absolventy

Pro absolventky a absolventy, ktefi se chté-
ji podnikani vénovat i po $kole, spustil JIC
letos vibec poprvé (a jako prvni v Ceské
republice) program Founderské stipendium.
Vybranym zdjemcOm poskytuje mésiéni
podporu 25 tisic korun a moznost vénovat
se naplno rozvoiji vlastniho projektu bez
nutnosti hledat hned po skole zaméstnani.

.Pokud véas bavi setkavat se s podobné
naladénymi lidmi, nékolikrat do roka pora-
déame meetupy pro podnikavé studenty.
Vzdy v jiném prostiedi, s jinym programem,
se zhruba stovkou U¢astnikd. Je to prilezi-
tost sdilet zkuSenosti, navazat nové kon-
takty a z0stat v obraze," uzavird Veronika
Chvalkova. @
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Teorie v akci

Praxe na vysoké §kole umozZiuje studenttim vyzkousSet
si teorii v redlném prostredi. Vybér mista ¢asto souvisi
se zajmy i budouci kariérou. Jaké zazitky maji z praxi

studenti Agronomické fakulty se dozvite praveé od nich.

Diky moznosti na MENDELU vybrat si praxi podle vlastniho
uvazeni a zajmu jsem zvolila brnénskou ZOO. Od détstvi bylo
mym snem tam pracovat, a kdyz se naskytla pfilezitost, nevahala
jsem. Mym pracovistém bylo misto, kde se chystala krmiva

pro zvitata. Den zacinal brzy rano plnénim krabi¢ek ovocem,
zeleninou, ofechy, hmyzem, vajicky ¢i masem. Diky tomu

jsem nahlédla do slozeni krmnych davek, které byly zajimavé.
Zaméstnanci byli moc mili, nApomocni a otevieni diskusi o praci
v ZOO po studiu. Praxe mi pomohla zjistit, Ze prace v ZOO pro
mé nebude idedlni, ale doporucdila bych ji vSemi deseti. Treba
to jednou budete praveé vy, kdo nas provede pfi komentovaném
krmeni!

| Adéla Starinska | 2. roénik NMgr. programu Zootechnika

Jsem studentkou 2. roéniku zootechniky a praxi jsem
absolvovala v Zoo Brno. Pracovala jsem s papousky, kapybarami,
tapiry i klokdnky. Nejvic mé& oslovila pestrost prace a moznost
byt v pfimém kontaktu se zvitaty. Misto jsem si vybrala podle
zameéreni, které mé dlouhodobé zajim4, a chtéla jsem zjistit, jak
péce o zvitata v zoo vypada v praxi. Diky téhle zkusenosti mam
jasnéjsi predstavu o svém budoucim smérovani a ujistila jsem
se, ze préce se zvitaty je opravdu to, co mé bavi a ¢emu bych se
chtéla vénovat i po skole.

| Karyna Gurina | 3. ro¢nik Bc. programu Zootechnika

Bakalaiskou praxi jsem absolvoval na mensi rodinné farmé

s dojicim robotem, jehoz data jsem zpracoval ve své préci.
Magisterskou praxi pak na vétsi farmé s rostlinnou a Zivocisnou
produkci. Vybér prvniho mista ovlivnilo téma prace a vstficnost
farmary, druhy vybér pak hlavné blizkost k bydlisti. Praxe

mi pomohla |épe se zorientovat v oboru a nasmérovala mé

v dalsim profesnim rozhodovani. Pokud se ¢lovék osvéddi, firmy
Ccasto nabidnou spolupraci. Ziskal jsem také cenné kontakty

a praktické zkusenosti, které se v praci neztrati.

| Richard Langer | 4. ro¢nik PhD. programu Obecna

a specialni Zootechnika

US.AF
spojuje...

Jsi na zacatku studia a premysilis,
jak z toho vytézit co nejvic? Pridej
se do studentského spolku! Ziskas
nové kamarady, cenné kontakty
i tipy na super praxe, které té
posunou dal. Navic se dostanes
k akcim, které obohati nejen tvJj
zivotopis, ale i studentsky zivot.
U nas to neni jen o uceni - je to
o sdileni, spolupréaci a zazitcich,
na které nezapomenes. Staci udélat
prvni krok a poslat prihlasku!

Vice o ¢innosti
Unie studenty
Agronomickeé

fakulty

af.mendelu.cz/usaf
@uniestudentuaf



rozné lokality na jizni Moravé a zaznamenavaji, kdy zacinaiji rasit stromy

1 Brnéniti védci sleduji fenofaze kazdoroéné uz vice nez 70 let. Od.l:l r
U nékterych druhU se trend ¢asnéjsiho ,jarniho probuzeni® ur

teplota vzduchu a délka dne. Z fady studii je potvrzeno, ze
promérna nebo maximalni denni teplota vzduchu je tim
nejvyraznéjsim faktorem. Druhy na zvysujici se teplotu vzduc
reaguji uspiSovanim svého vyvoje.

2 Mezi hlavni faktory, které maji vliv na ¢asnéjsi fenc 7 ze, patfi

Fenofaze se urychlily u fady stromu, tifeba u dubu
3 letniho a habru obecného. Z bylin kvetou casnéji treba

k¥ivatce Zluté, sasanky pryskyfnikové nebo dymnivky.
Casnéjsi nastupy fenofazi se tykaiji i kefd a ptako.
S hnizdénim ma na spéch napriklad sykora konadra
nebo modfrinka. .

nesoulady. Napfiklad na raseni dubU
navazuji housenky, pro které jsou mladé
listy nejvyzivnéjsi. Housenky jsou vSak zakladni
slozkou potravy pro lejsky zimujici v Africe.

vvvvvv

1 Casnéjsi fenofaze zpUsobuji mezidruhové

lejsci prilétaji v obdobi po vrcholu dostupnosti
housenek a rodice lejskd tak nemaiji dostatek
potravy pro mladata. To snizZuje jejich
hnizdni Uspésnost a v néktery oblastech
tak klesa jejich populace.

Zmény se projevuji i na konci
vegetacniho obdobi. Teplejsi
podzim a prodlouzena vegetacni

sezéna mohou treba jablonim vyslat o ieme probOUzeni prirody
I 3 . i v .- vje ; °
chybny signal k opétovnému zahajeni Kazdy rok na jare pc,)ZO;t\Jm nebo pucen! stromu
- % , e 2 iro ¥
rUstu Ci kveteni. Kvéty pak byvaiji v podobé kvetenodborné se témto procesum

a jejich olistovani. nofaze.

brzy zniceny mrazem a strom je tim ,
Yy y J vyvinu fika fenolo

zbytecné oslaben.

gicke faze neboli fe

Pfiroda i navzdory zménam
klimatu svij fad neztraci. Podle
védcU fad v prirodé existuje
stéle, jen se méni. Ne vSechny druhy )
totiz na klimatickou zménu reaguji priginou brzkého r.aéer.\l St,forrn“éna.
stejné pruzné, a tak mUze dochazet Klimaticka 2
ke zmatkUm. Podle védci se pfiroda
shazi prizpUsobit novym podminkam.

& i hnizdéni ptakl je






