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Véazené ctenarky, vazeni ctenafi,

v loriském roce jsme spolec¢né oslavili 200. vyroc¢i narozeni G. J. Mendela, jehoz jméno
nese nase univerzita jiz témér tii desetileti. Toto spojeni nédm zejména v mezinarodnim
prostoru pomaha otevirat dvere, ale souc¢asné nas také zavazuje. Snazime se profilovat
Mendelovu univerzitu jako univerzitu vyzkumnou, coz je zésluhou i zodpovédnosti
predevsim Agronomické fakulty.

Vyvoj na fakulté v poslednich letech charakterizuje predevs$im narUst poctu védeckych
publikaci. Ve srovnani s minulosti se také zlepsuje hodnoceni vybranych excelentnich
vysledkd i spole¢enska relevance aplikovanych vystupd. Sou¢asné se zvysuje
Uspésnost v ziskavani vyzkumnych projektU, a to jak v poctu, tak v objemu finanénich
prostiedkd. Naptiklad v uplynulém roce jsme tesili celkem 84 projektd, z nichz

50 financovali narodni poskytovatelé - ministerstvo zemédélstvi a TACR - ve vysi
témér 60 miliond korun.

Pocatkem letogniho roku zac¢indme fesit 16 novych projektd s pfimym zapojenim
Agronomické fakulty, z nichz sedm koordinujeme.

Slibné se rozviji i oblast mezinarodni projektové spoluprace. Od roku 2020 poprvé jako
instituce koordinujeme Siroky mezinarodni projekt H2020 a v minulém roce se ndm
podafilo ziskat dal$i Ctyri projekty Horizon Europe.

Do védeckych projektd se na fakulté zapojuji také nasi studenti, ktefi se na jejich
feseni podileji v rdmci svych zavérecnych praci. V pripadé doktorského studia je mozné
vyzkum podpofit projekty Interni grantové agentury. Nasi doktorandi jsou Uspésni

i v prestiznim stipendijnim programu MENDELU PhD Talent.

Dafi se nam dostat odkazu G. J. Mendela? Posudte sami, respektive pripojte se.
Prilezitost k bilancovani bude jiz pristi rok, kdy si pfipomeneme 105 let nasi existence.
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#agrofakulta

Bakalarské studijni programy a specializace
(titul Bc.) — 3 roky studia

« Agroekologie (specializace Agroekologie, Pozemkové Upravy a ochrana
pddy, Voda v agroekosystému)

 Aplikovana technika (specializace Odpadové hospodéfstvi,
Provoz techniky, Technické znalectvi a oceriovani,
Zemé&délské stavby a technologicka zafizeni)

» Fytotechnika (specializace Fytotechnika, Rostlinolékarstvi)
* Molekularni biologie a biotechnologie

* Pivovarstvi a sladafstvi

* Profesni zemédélstvi

» Technologie potravin

» Zemédélské inZzenyrstvi (specializace Agrobyznys, Zemédélské
inZzenyrstvi (i v kombinované formé studia))

» Zootechnika (specializace Zootechnika, Rybafstvi)

Navazujici magisterské studijni programy
a specializace
(titul Ing.) — 2 roky studia

» Agroekologie (specializace Agroekologie, Pozemkové Upravy a ochrana
pddy, Voda v agroekosystému)

* Fytotechnika
* Krmivarstvi

» Molekularni biologie a biotechnologie (specializace Molekularni
biologie a biotechnologie rostlin, Molekularni biologie a biotechnologie
zivogichd)

* Odpadové hospodafrstvi (i v kombinované formé studia)

 Potravinarstvi a vyziva ¢lovéka (specializace Jakost a bezpe&nost
potravin, Technologie potravin, Vyziva ¢lovéka)

* Profesni zemédélstvi

* Provoz techniky

* Rostlinolékafstvi

* Rybafstvi a hydrobiologie

« Technické znalectvi a ocenovani (i v kombinované formé studia)

» Zemédélské inZzenyrstvi (specializace Agrobyznys, Zemédélské
inZzenyrstvi (i v kombinované formé studia))

« Zootechnika (specializace Chov koni a agroturistika, Zootechnika)
Studovat mUzes i v angli¢tiné

Bakalarsky i navazujici magistersky program
* General Agriculture (titul Bc., NMgr.)

agro@mendelu.cz
af.mendelu.cz
facebook.com/af.mendelu

instagram.com/af.mendelu

youtube.com/agronomickafakulta
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V centru Brna jste indoor vertikalni
farmu na péstovani microgreens ote-
vreli v roce 2019. Jak vas napadlo pus-
tit se do takového podnikani?

Za napadem stoji trojice klukd, co-founderd,
ke kterym jsem se hned ze za¢atku pfipoijil.
Kluci se vénovali byznysu, marketingu, vo-
dohospodarstvi, ale chybél jim technolog
rostlindr. J& jsem v té dobé v podstaté
neveédél, co to znamend startup. Na Googlu
jsem si precetl, Ze je to néco strasné cool,
co bych mél chtit. A protoze jsem teh-

dy hledal zkusenosti, Sel jsem do toho.
Motivaci samotného projektu bylo, ze se
velké mnozstvi zelindfskych produktd do-
vazi do Ceska z Holandska, Némecka nebo
Itélie. To jsme vnimali jako prostor, kde se
da inovovat, zlepSovat a délat zeleninu lo-
kélné a v indoor prostredi.

Pomérné brzy vam do toho ale vstou-
pil covid...

To je pravda. Zacali jsme mit prvni kli-
enty, predevsim kavarny a restaurace.
Vzpominam si, ze jeden den z ni¢eho nic
vlada oznamila, Ze se v pondéli vSechno
zavre. Donutilo nds to Uplné prekopat nas
byznysplan, zacit hledat zédkazniky jinde.
Vydali jsme se cestou prodeje piimo kon-
covym zékaznikdm. Nejprve jsme zkusili
vlastni e-shop, to se ndm ale vibec ne-
povedlo. Zaméf¥ili jsme se proto na super-
markety nebo zdravé vyzivy, kde nas lidé
mohli najit. Tim ndm pomohli pfeklenout to
nelehké covidové obdobi. Dneska méme
kavéarny i restaurace zase zpatky. Snazime
se ale fungovat na véechny sméry, z0stat
v kontaktu i s koncovymi zakazniky.

Co si ma ¢lovék pod pojmem micro-
greens vilastné predstavit?

Microgreens jsou rdzné druhy nakli¢ené
zeleniny, ktera se sklizi v rané fazi rdstu, kdy
ma rostlinka jen nékolik centimetrd a déloz-
ni listky. V marketingu lidi ¢asto argumentuiji
tim, Ze microgreens maiji az Ctyricetkrat
vys$si koncentraci zivin nez dospéla rostlina.
Jestli je to pravda, tézko fict. Mdme vlastni-
mi testy potvrzené, Ze jsou microgreens na-
bité Zivinami, jestli je to ale desetkrat nebo
Ctyficetkrat vic, to uz je z naseho pohledu
druhoradé.

Jaké druhy mikrobylinek u vas na far-
mé péstujete? A mate mezi nimi svého
favorita?

Aktudiné péstujeme hrasek, fedkvicku, slu-
necnici, kedluben a hotcici. MUj favorit je
jednoznacné fedkvicka, protoze ma takovou

palivou intenzivni chut. A taky na jidle skvé-
le vypada diky svému ¢ervenému stonku.
Jé bych ji mohl jist pofad. Obliben3 je i mezi
gastro podniky. Redkvi¢ka je vlastné tako-
vym vidcem mezi vyhonky. (smé&je se)

V €esku ale podle mého stale jesté
neni Uplné bézné zarazovat micro-
greens pravidelné do jidelni¢ku. Nasli
si k vam zakaznici cestu?

Souhlasim, maloktery Cech vi, co je to
microgreens nebo mikrobylinka. Za tu
dobu, co podnikdme, se ale situace hodné
posunula. Ne kv0li nam, ale obecné pri-
byva vegany, vegetariang, lidi se zajmem
o zdravy Zivotni styl a microgreens do je-
jich stravovani zapada. Aktualné pUsobim
v Jihomoravském inova¢nim centru a tam
si mikrobylinky kupuje kazdy druhy - tfeba
hrések davaji kolegové vecer chroupat dé-
tem k televizi misto bonbénd nebo chips.

Kde véude si lidé vae vypéstky mo-
Zou koupit?

Vedle restauraci a kavaren v Brné, jako

jsou SK@G, Rebelbean a dalsi, nas zakaz-
nici najdou v supermarketech, na Rohliky,
ve Sklizenu. Mame taky sit, my tomu fikame
zelinai¥, coz jsou obchodnici, ktefi nakoupi
zeleninu, ovoce a pak je distribuuji rdzné

do jidelen a dal$im odbératelOm. Nedavno
za mnou prisel jeden mUj student a fika
mi, Zze jeho mamka méla doma v ledni¢ce
krabic¢ku rostutu. Koupila ji pry na namésti
ve Velké Bitesi, coz urcité neni nase ob-
chodni aktivita. Jsme ale radi, Ze mdzeme
byt takhle dostupni tfeba i na Vysociné.

Z pUvodnich prostor v Brné jste se po-
mérné zahy presunuli do budovy byva-
|é papirny v Doubravniku na TiSnovsku.
Jaké mate s novym mistem plany?

Od zacétku projektu bylo jasné, ze se Ca-
sem presuneme do vétsiho. Brnénska pro-
vozovna pro nas byla spi$ takovou testovaci
halou. V Doubravniku jsme vyuzili brownfield
po byvalé papirné. Jde o kombinaci rdzné
starych budov, které roky nikdo nevyuzi-
val. Pfimo v aredlu je vodni elektrarna, ze
které bereme elektfinu. To je pro nas velka
vyhoda, protoze mame kvUli sviceni na rost-
liny obrovskou spotfebu energie. Obecné
jsme $li do projektu s myslenkou, ze ne-
chceme stavét na orné pddé, ale dat Zivot
néjaké staré budové. Coz méa samoziejmé



obrovské plusy, ale i minusy. Dneska uz by-
chom na to mozna nekoukali tak zelenyma
ocima, protoze rekonstrukce vzala opravdu
hodné penéz, nez se ndm podatilo dostat

farmu do stavu, kdy vyhovuje provozné

i hygienicky.

TakZe pOvodniho rozhodnuti zpétné
trochu litujete?

Kdybychom ted zacinali dalsi provoz, asi
bychom uz premysleli nad néjakym skleni-
kovym provozem, kde bychom mohli vyuzit
sluneéni energii. To je ale ¢as budouci. Ted
mame tuhle farmu a snazime se udélat ma-
ximum s prostorem, ktery mame k dispozici.

Jedno z hesel vaseho byznysu je
chovat se zodpovédné viéi planeté.
Oziveni starych prostor si mizete
pomysiné odskrtnout. Promita se ale
udrzitelnost i do samotného péstovani
zeleniny? Jaké technologie na verti-
kalni farmé pouzivate?

Zakladem jsou péstebni regély s vana-

mi, ve kterych microgreens péstujeme.
Vyhonky rostou Cisté z vody, nepouzivame
zaddné pesticidy ani hnojiva. Mdme nainsta-
lovana speciélni LED svétla s konkrétnim
barevnym spektrem, dUleZita je vzducho-
technika a technologie, které nam pomahaji

udrzovat konstantni podminky pro pésto-
vani. Nékdy je to trochu naro¢né, protoze
staréd budova pracuje, ale uz jsme se docela
prizpYsobili.

Dafi se vam uspofit vic vody v porov-
nani s konvenénim zemédélstvim?
Ur¢ité, Uspora vody je jeden z benefitd
indoor péstovani. Voda ndm cirkuluje a po-
kud si rostlina v jednu chvili vodu nevezme,
muze ji vyuzit pozdéji. To znamend, vodu

v tom systému neustéle drzime. Zase vam
nefeknu presna Cisla, ale akvaponické nebo
hydroponické farmy ¢asto uvadi Usporu az
devadesat procent.

Vnimate jesté jiné vyhody indoor
péstovani?

schopni rostliny pé&stovat v nasich zemépis-
nych podminkach dvanact mésicd v roce,

a to beze zmény kvality produktu. DOlezita
je pro nas i lokélnost a ekologi¢nost,

ve smyslu péstovani bez pesticidd a prdmy-
slovych hnojiv.

Na webu rostutu jsem se docetla,

Ze se aktualné vénujete také vyzku-
mvu a vyvoji dalSich produktd. Co
chystate?

Vyzkum a inovace jsou ted moje primarni
agenda. Podafilo se nam ziskat velky TACR
projekt napojeny na jednu ¢eskou strojni
firmu a Jiho&eskou univerzitu v Ceskych
Budéjovicich, kde aktualné studuji doktorat.
Vénujeme se vyvoji novych technologii,
konkrétné& mérici techniky pro vnitini pro-
stfedi. Cilem je, abychom dokazali pfizpd-
sobit to prostredi tak, aby mikrobylinky
mély optimalni podminky pro rdst. Mimo to
si ale délame vlastni prdzkumy a hledame
dalsi druhy, které bychom mohli péstovat.
Reagujeme tak na poptavku restauraci

i samotnych zakazniky, zjistujeme, co by
chtéli mit na talifi. Ted zkousime napfiklad
koriandr.

Koriandr zrovna patfi k pfisadam, kte-
ré ¢lovék bud’ miluje nebo nenavidi.
Chutna mikro-koriandr jinak nez velka
rostlina? MUzZe byt alternativou pro lidi,
ktefi originalni chut moc neoceni?

Asi vas zklamu, chutnaji dost podobné.
Mikro-koriandr je ale pfece jen o néco jem-
néjsi, neni tak intenzivni. A taky strasné
dlouho trvé, nez nakli¢i, protoze ma hodné
tvrdé osivo.

Projekt rostutu za¢inal s pomérné ma-
lym pocétem lidi. Roste vas tym s tim,
jak pribyvaji aktivity?

Pfesné tak, z té pOvodni pétky jsme zUstali
jen dva. To je pfirozené, lidi odchazi a jini
zase prichazi. Zacali jsme taky nabizet
brigddy studentdm, s tim mame dobrou
zkusenost. Jako studentovi mi dava smysl
davat praci jinym studentdm. Je skvélé
vidét, jak se posunuli za tu dobu, co u nas
jsou. | kdyz na zacatku tfeba neméli moc
zkusenosti, pfijali zodpovédnost a uz svou
agendu skoro az vedou. Nevazeme se
pfitom jen na studenty zemeédélskych obo-
r0, ale médme u nés i studenty angli¢tiny
nebo chemie. Je pro nas dUlezité udrzet si
v tymu tu dravost, mladost, energi¢nost. To
nés jako startup vystihuje.

Vy sam jste na Agronomické fakulté
vystudoval obor Fytotechnika. Byl to
dobry zaklad pro vase podnikani?

Na svoji alma mater vzpomindm velmi dob-
fe. Fytotechniku vnimam jako stoprocentné
zajimavé studium. Samozifejmé, co od stu-
dia ¢lovék chce, to si taky odnese. Pro mé
osobné bylo kli¢ové vyuzit i moznosti jako
Erasmus nebo r0zné granty. Kdyz ¢lovék
otevre odi, zjisti, Ze téch moznosti je fakt
spousta a Ze absolutné nema Sanci je
vSechny vyuzit.

Kromé prace v rostutu jste

loni na podzim zaéal pUsobit

v Jihomoravském inovac¢nim centru
JIC, kde pomahate vysokoskolakim

a stfedoskolakUm na cesté k vlastni-
mu podnikani. Co vSechno pro studen-
ty délate?

Nejvétsi ¢ast moji agendy zabird vedeni
predmétu, ktery se zaméfuje na zacatky
podnikani. Jak nad napadem vUbec pre-
myslet, aby byl Uspésny na trhu, jak si
definovat zakaznika, jak byznysplan. Neni
to tak, ze bych véechno sam lektoroval,
spi$ se stardm o predmét jako takovy,
hledadm ty spravné lektory pro jednotlivé
oblasti a sdilim viastni podnikatelské zku-
Senosti. Ale vidim, Ze je to sluzba, ktera

ma obrovsky smysl, protoze se nam den-
nodenné vraci studenti s tim, Zze to byl
nejlepsi pfedmét, ktery si kdy zapsali. Vedle
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toho se se studenty potkavam individu-
alné v réamci konzultaci, organizuji rdzné
workshopy, kde studenti mUzou networko-
vat, hledat inspiraci, ndpady, kolegy nebo
treba investory.

Vyuzit vasich sluzeb mUzou studenti
v§ech brnénskych univerzit?

Mame spolupraci s MUNI, VUT i MENDELU.
Na kazdé skole ma predmét trochu

jiny nazev, ale jde vzdycky o to samé.

Na Mendelové univerzité si studenti mUzou
zapsat START-UP MENDELU.

Vnimate to tak, Ze mladi lidé dneska
chtéji podnikat?

Vnimam obrovsky rozdil mezi nimi a sebou,
a to si nepfipadam néjak zvlast stary. | téch
par let je znat. Moji studenti maji mnohem
vétsi vztah k technologiim, UpIné pfiroze-
né implementuji tfeba umélou inteligenci
do svého zivota. Musim fict, Ze soucasna
generace studentd mi vic pfipomina zépad-
ni kulturu - s tim, jak jezdi na Erasmy, neboji
se novych zkusenosti. Je fakt citit, Ze jsou
dravéjsi, ale tak zdravé, zdravé motivovani
posouvat véci dal.

Jak jste na tom byl vy sam jako vyso-
koskolak - védél jste od zacatkv, ze
chcete rozjet vlastni byznys?

Vyborna otézka, bylo to pfesné naopak.
Nikdy jsem nemél Uplné tu, feknéme, pod-
nikavost. Spis jsem se nebal vyjizdét do za-
hranici, vzdycky kdyz byl néjaky volny grant,

snazil jsem se ho vyuzit. To pro mé byla
definice podnikavosti. Dost mi pomohlo, Zze
nas v rostutu od zadatku bylo pét. Ze jsem
se do toho mohl postupné dostat, ziskat
trochu zdravého sebevédomi. Pfiznam se,
ze kdyby mi nékdo &tyti roky zpatky rekl:
béz podnikat, odpovim: ja nechci, nemam
dOvod. Ale ta sdilena zodpovédnost mi ze
zaCatku hodné pomohla. Vlastné vnimam tu
tenkou hranici néjakého vnitiniho strachu,

a protoze jsem sam poznal, ze je to UpIné

v pohodé, snazim se ted tuhle stranku pod-
nikani ukazovat dal$im studentdm. Ze se
neni ¢eho bat.

Soudé podle vaseho profilu

na Instagramu cestujete porad a hod-
né. Kam jste se podival diky zahranié¢-
nim programdm na MENDELU?

Hned v prvnim semestru jsem navsti-

vil Finsko, ve druhém Jizni Koreu. Po té
Skandinavii mi vSichni doporucovali, abych
jeden semestr zUstal tady a odstudoval

si né&jaké predméty. Ale ja chtél znovu
vycestovat, a kdyz, tak rovnou mimo
Evropu. Coz se mi podarilo. Vyjel jsem taky
do USA na Louisiana State University, coz
je vyborny partner Agronomické fakulty.
Bydlel jsem tam u rodiny, sbiral zkuSe-
nosti v labu. Za covidu jsem stihl jesté
online stéz v ramci European Institute of
Innovation & Technology (EIT), kde jsem se
vénoval hydroponickému péstovani tabaku.
PriSlo mi skvélé, ze jsem svoje téma mohl
konzultovat, i kdyz na délku, s lidmi z celého

svéta. Skoda, Ze o spousté moznosti stu-
denti ani nevi...

Jaka z navstivenych zemi vas nejvic
inspirovala?

NejCastéji se mentalné vracim k té Jizni
Koreji. Silny moment byl, kdyz jsme pre-
stupovali v Pekingu. Tam nas ¢ekal ryzi
komunismus, vsude vojaci, policie, smog.
To jsem si fikal: Jirko, cos na sebe probo-
ha vymyslel? Sevrela mé tenkrat takova
divna tisen, pocit, ktery jsem do té doby
jako vasnivy cestovatel neznal. Ale kdyz
jsme doletéli do Jizni Koreji, hned to ze mé
v8echno spadlo. To byla najednou Uplné
jind zemé&, pIna ptiiemnych lidi. Slo z nich ci-
tit, Ze jsou podobny narod, dynamicky, piny
energie. Druhou vzpominku mam na jedno-
ho z profesory, kterého jsem tam potkal.
Hned ze zacatku se nds zeptal, jakd mame
od predmeétu ocekavani, co si z néj chceme
odnést. Lidi mu to nasdileli, on si v§echno
zapsal a dalsi hodinu prisel s tim, ze trochu
upravil sylabus, aby vyuka odpovidala nasim
pfedstavam. Taky pro nds organizoval rdzné
projekty, vylety ve volném case. Hodné mé
to inspirovalo a chtél bych k né¢emu po-
dobnému ted jako ucitel také dojit.

Nejde mi do hlavy, jak vSechno stiha-
te. Co vas nabiji? A nefikejte, Ze jsou
to jen vitaminy z microgreens...

Nevim, asi je to néjaky pfistup, ktery mam
od mali¢ka. Mozn4a budu znit jako mudrc, ale
kdyz ¢lovék déla, co ho bavi, nema stopku.
Prosté zkousim, vymyslim. A mam radost,
ze se to vSechno propojilo a Ze to svoje
nadseni skrze aktivity na JIC m0zu predavat
dal smérem ke studentOm.

Ing. Jifi Zhot

Pochazi z Trebice. V roce 2021
absolvoval na Agronomické fakulté
MENDELU navazujici magistersky
obor Fytotechnika. O dva roky drive
spolu-zalozil startup rostutu, ktery
se vénuje péstovani microgreens.
Ve firmé aktualné pUsobi jako vedouci
vyzkumu, vyviji technologie pro
efektivnéjsi péstovani rostlin. Mimo
to vede v inovaénim centru JIC
predmeét pro vysokoskolaky, ktefi
sami chtéji zacit podnikat, a studuje
doktorat v Ceskych Budéjovicich.
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Newsletter
pro absolventy

Jste absolventem
Agronomické fakulty?
Prihlaste se k odbéru
newsletteru!

Nékolikrat do roka jeho
prostifednictvim informujeme

o aktualnim déni na fakulté

a pripojujeme pozvanky na akce,
jako jsou kariérni den, setkani
absolventd, konference, festivaly,
zlaté promoce a podobné.

Portal pracovnich
prilezitosti
AF MENDELU

Hledate zaméstnani,
brigddu nebo staz?

Sledujte
AgroContact.cz.

Ziskate nejen aktualni informace

o nabizenych pracovnich pozicich
ve svém oboru, ale i mnoho nabidek
praxi, stazi, brigdd nebo firemnich
programd.
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Burger nebo téstoviny
Z rozvozu. Védci
prozkoumaiji, jak se

v jidle pri prepraveée
mnozi bakterie

Obliba donaskovych sluZeb mezi lidmi v poslednich
letech roste. Rozvoz nabizi stale vice restauraci,

které zacaly s prepravou jidla napriklad uz v dobé
pandemickych omezeni. Védci z Agronomické fakulty
MENDELU se ve spolupraci s kolegy z Veterinarni
univerzity Brno rozhodli prozkoumat, jakym zptsobem
se pri prevozu a nasledném chladnuti mnoZi v jidle
vybrané bakterie. Zvolené mikroorganismy totiz lidem
mohou zpusobit i vaZzné zdravotni problémy.

Védci se zaméfili na bakterie Clostridium
perfringens a Bacillus cereus, které vytvareji
spory. Ddvodem je to, Ze zatimco vétsina
mikroorganismd nepfezije tepelné zpraco-
vani, spory mu dokézou odolat. ,Jestlize se
dostanou do zény pod 60 stupnd Celsia, za-
¢inaji spory klicit, vegetativni formy se mnozi
a mUzou dosahnout takzvané infekéni davky.
Vzniklé toxiny pak Elovéku mdzou zpUsobit
r&zna onemocnéni,’ fika vedouci vyzkumu

za MENDELU Olga Cwikova.

Teplota pokrm0 by se proto méla drzet

v rozmezi nad 60 stupid nebo naopak ma-
ximalné do 10 stupnd Celsia. Pfedevsim pro
kuryry, ktefi jidlo prevazeji na kole a kolobéz-
ce, ale mdze byt zajisténi spravnych podmi-
nek obtizné. ,Nemaji boxy pfipojené na vy-
hrivani v auté, ale cestuji s nimi po venku,
kde mdze byt mraz nebo zase horko. | tyto
vlivy pak vstupuiji do hry," zmifiuje Cwikova,
kterd pOsobi na Ustavu technologie potra-
vin AF MENDELU.

Védci maji pred sebou nékolik fazi vyzkumu.
Nejprve kolegové z Veterinarni univerzity vy-
tipuji dva kmeny kazdé z bakterii, na kterych
budou nasledné testovat prezivani mikro-

organismu v pokrmech pfi modelaci rGznych

teplot v kombinaci s ¢asem. ,Kmeny bakterii
se zao¢kuji pfimo do vybranych pokrm0,
které se budou udrzovat pfi teplotach 40,
50 a 60 stupnl Celsia. V rdznych ¢asovych
intervalech, v rozmezi 30 minut az &ty ho-
din, se odeberou vzorky pokrmd a bude se
zjiStovat, jaké mnozstvi mikroorganismU se

v jidle nachazi,' popisuje védkyné.

V laboratotich na MENDELU se odbornici
soustriedi pro zménu na to, jak rychle jidlo
chladne v r0znych typech obald. ,Podafilo
se ndm navazat spolupraci s firmou Dame
ré pouzivaji na prevoz jidla. Nakoupili jsme
taky nékolik typ0 krabi¢ek, do kterych jidlo
bali" vysvétluje Cwikova. Védci tak budou
pracovat se tfemi druhy prepravnich box0
a vedle toho s nékolika primarnimi obaly.

K dispozici maji odbornici papirové krabicky
na burgery, polystyrenové krabicky, pfirodni
obaly na bazi celuldézy a skrobu nebo také
plastové zatavovaci krabicky.

.Za pomoci speciélnich zafizeni se son-
dami, takzvanych datalogger0, budeme

v urcitych intervalech sledovat chladnuti
jesté nezaockovanych pokrmd. Navazeme
tak na pokusy kolegt z veteriny. Napriklad

zjistime, Ze za hodinu prepravy jidlo zchladlo
na 40 stupnU. Nase zjisténi porovname s in-
formacemi od koleg, ktefi uz budou védét,
do jaké miry se mikroorganismy pfi této
teploté namnozi. Ve vysledku tedy budeme
znat, co se s pokrmem pfi konkrétnich pod-
minkach rozvozu déje," fikd Cwikova.

Pro Ucely testovani vybrali védci nékolik
pokrmd. Konkrétné bramborovou kasi, rdzné
omacky, Spagety carbonara, steaky a ryby,
dusenou ryzi nebo tfeba burger. ,Bacillus
cereus je takovy zvlastni mikroorganismus,
ktery disponuje nékolika faktory virulence.
Dva z nich jsou toxiny, pfi¢emz jeden z nich
vznika hlavné v potravinach, které obsahuiji
Skrob - to znamena hlavné v bramborach,
Spagetéach a ryzi, proto jsme zvolili pravé
tyto pokrmy. Druhy toxin, ktery vznika

ve stfevé konzumenta, ma zase spojitost

s masem a rybami, stejné tak Clostridium
perfringens se vyskytuje zejména v mase,’
vysvétluje Cwikova.

Po konzumaci nevhodné skladovaného jidla
mohou lidi potkat rdzné zdravotni obtize.
.Obecné rozliSujeme alimentarni infekci

a intoxikaci. K infekci dochézi po konzumaci
pokrmu, ktery obsahuje mikroorganismy. Ty
se ve stfevé namnozi, vytvofli toxin a ten
pak zpUsobuje onemocnéni. Naopak pfi
intoxikaci se bakterie namnozi a vytvorif{
toxin uz v potraviné a ¢lovék ho nasledné
sni spolu s jidlem," pfiblizuje védkyné. Pravé
takzvany emeticky toxin mUze byt pro ¢lo-
véka velmi nebezpedlny. Otrava se projevuje
zvracenim, vést ale mdze az k Umrti. Jiné
toxiny zase zpUsobuji naptiklad prdjmova
onemocnéni.

V zajmu zachovani vlastniho zdravi by proto
lidé podle Cwikové rozhodné neméli ne-
chévat uvarené jidlo volné chladnout na ku-
chynské lince. Pravé doba, po kterou ma
jidlo vice nez 10 a méné nez 60 stupny, je
pro mnozeni nebezpedénych bakterii kriticka.
.Studentdm ve vyuce vzdycky fikdm: pres
den uvafite, veler pfijde manzel z prace

a hned ho jidlem otravite.'

Ze jidlo dovezené kuryrem ne vzdy splfiuje
teplotni normy, potvrzuje z vlastni zkuse-
nosti i sama Cwikova. Pravé proto by vystu-
pem celého projektu do roku 2025 méla byt
metodika spravné hygienické praxe pfi vy-
robé a distribuci teplych pokrm0. Vyuzit by
ji mohli provozovatelé restauraci, donaskové
sluzby i dozorové organy, pro které védci
navic planuji pfipravit i prakticky workshop.



~Podarilo se nam
navazat spolupraci

s firmou Dame jidlo.
PUjcili nam jejich
originalni tasky, které
pouzivaji na prevoz
jidla. Nakoupili jsme
taky nékolik typU
krabicek, do kterych
jidlo bali," Fika vedouci
vyzkumu za MENDELU
Olga Cwikova.
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Chemici ziskaji nové prostory

Rekonstrukce

za vice nez

200 milionu korun
¢eka budovu D,

ve které sidli Ustav
chemie a biochemie
Agronomické
fakulty. Vramci
prestavby se pocita
s odstranénim
stavajiciho

3. nadzemniho
podlaZi, namisto
kterého pribudou
nova patra.

Prace maji zacit
vletoSnim roce.

Po skonceni celé rekonstrukce
bude v aredlu MENDELU stéat
pétipodlazni budova s vyta-
hem, které poskytne zdzemi
pro laboratore, administrativni
i vyukové prostory. Piipravy

v soucasnosti sméruji k tomu,
aby bylo mozné letos stavbu
predat zhotoviteli. Prace pak
potrvaji dva roky. Po ¢as této
doby se musi Ustav chemie

a biochemie prestéhovat.
Docasné Utocisté najdou che-
mici v budoveé K pobliz Fakulty
regiondlniho rozvoje a mezina-
rodnich studi.

Prestavba budovy D je sou-
Casti rozsahlé investicni akce
zamérené na modernizaci ce-
|Iého kampusu MENDELU. Vice
informaci o projektu najdete
na mendelu.cz/rekonstrukce.



https://mendelu.cz/rekonstrukce/
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Védci vyvinuli
nahradu antibiotik

pro zvirata.

Inspirovali se

Y éll?nské mediciné
Eterické oleje jsou v ¢inské mediciné 1éta znamé pro
své antimikrobidlni u€inky. Pozitivnich vlastnosti
latek se rozhodli vyuZit i védci z Agronomické
fakulty Mendelovy univerzity v Brné. Vramci
projektu odbornici ve spolupraci s komercénim
partnerem vyvinuli nahradu antibiotik pro
odstavena selata, ktera je zaloZena na derivatech
mastnych kyselin a dalSich prirodnich latek.
Védci tak reaguji na omezeni Evropské unie, ktera
pred nékolika lety pouzivani antibiotik zakazala.

A od loniského roku se na zakladé jejiho rozhodnuti
nesmi do krmiv pridavat ani zinek.

Kdyz Evropské unie v roce 2006
zakazala pouzivani antibiotik

v krmivech pro odstavena sela-
ta, jejich funkci zastoupil zinek
v medikac¢nich davkach. Selata
ale tuto davku nedokazala plné
vyuzit a velké mnozstvi zinku
koncilo v Zivotnim prostredi.

V pfirodé pak mineral narusoval
pUdni mikrobiom a toxicky p0-
sobil tfeba i na vodni organismy.

Od loriského roku se proto

do krmiv nesmi pfidavat ani
zinek. ,Byl to pro nas jeden

z impulsy, kdy jsme si fekli, Zze
zkusime néco nového," vzpo-
mina Pavel Horky, ktery pUsobi
na Ustavu vyzivy zvitat a picni-
narstvi AF MENDELU. S kolegy
se dfive vénoval pravé zinkovym
nanoc&asticim, pred péti lety

se ale spolu s tymem presunul k vyzkumu
takzvanych fytoaditiv - ndhradu antibiotik
zacal hledat mezi éterickymi oleji.

.Méli jsme pred sebou nepreberné mnoz-
stvi vzorkd a variant. Zajimavé naptiklad
bylo, e &esnek z Ciny vibec nefungoval.

| kdyz se o ném fika, Zze ma antimikrobialni
ucinky, ve vysledku obsahuje velmi malo
silic. S ¢eskym Cesnekem se to nedéd vibec
srovnat,' fika Horky.

Nejlepsi UCinky na zdravi zvifat méla nako-
nec kombinace né&kolika éterickych olejd

a dalsich latek. Co presné finalni doplnék
stravy obsahuje, ale védci z ddvodu vyrob-
niho tajemstvi Fict nesmi. U&inné latky se
do krmiva budou pfidéavat ve formé trans-
portnich ¢astic. Ty si védci navrhli sami,
aktuélné si je nechavaji patentovat. ,Vime,
ze prirodni latky jsou do uréité miry degra-
dovany v rdmci zazivaciho traktu. Nasim

cilem proto bylo vyvinout pro né ochranu,’
vysvétluje Horky. V &astici mohou odborni-
ci poslat latky presné tam, kam potiebuiji.
.V nasem pripadé je to tenké strevo, kde
nadm nejvétsi problém délaji napfiklad bak-
terie enterotoxigeni Escherichia coli,' dopl-
ruje védec.

Pri vyzkumu se odbornici soustredili

na chovy prasat. ,Z hlediska Zivota prasete
je nejrizikovéjsim obdobim odstav selat.
Ten patfi k velice stresujicimu obdobi, kdy
soucCasné dochazi ke stresu enviromental-
nimu a socialnimu. Mluvime o situaci, kdy
jsou selata oddélena od matky a nasledné
prfesunuta do nového prostredi. Ve stejnou
dobu prechézi z mléka na prevazné pevnou
rostlinnou stravu, a to vée s nevyvinutym
travicim traktem a stfevni bariérou. Selata,
pod timto tlakem, jsou tak vice nachylna

na onemocnéni rizného bakteridiniho pvo-
du. Néktefi chovatelé maiji v tomto obdobi
ztraty az 40 procent,’ pfiblizuje Horky. Nové
vyvinuty produkt by mél pravé v téchto pri-
padech zdravi zvifat podpofit.

Uz v prObéhu vyzkumu védci U¢inky pfirod-
nich latek otestovali na samotnych prasa-
tech. ,Sli jsme na to vyfazovaci metodou.
Nejprve jsme otestovali stovky vzorkd

v laboratofi, ndsledné jsme mnozZstvi variant
zUzili a testovali na mysich. FindIni vybér
Ucinnych latek a jejich kombinaci jsme pak
ve spolupraci s Vyzkumnym Ustavem vete-
rindrniho lékarstvi vyzkouseli pfimo na infi-

kovanych odstavenych selatech,’ fika Horky.

Nahradu antibiotik odbornici vyvijeli ve spo-
lupraci s firmou ADDICOO GROUP s.r.o.
Podle Horkého by se vysledny produkt
mohl uz brzy dostat na trh. ,Firma jiz 30 let
vyviji a vyrabi produkty na bazi pfirodnich
latek, jako jsou extrakty z rostlin, ale v po-
slednim desetileti se soustfedi na vyzkum
a aplikaci derivatd mastnych kyselin, a to
hlavné ve formé ester0. Z pohledu legisla-
tivniho tak pred nami nestoji ZAdné prekaz-
ky," vysvétluje.

A ackoli by se to na prvni pohled nemuselo
zdéat, motivaci expert0 nebyla jen zména
legislativy. ,Zdsadni vyznam ma pro nas
welfare a také celkové snizeni zatéze pro
Zivotni prostfedi,’ dodava Pavel Horky.
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Spolu s Norskem je Svédsko
rajem vSech evropskych ry-
baFu. Byl to dUvod, proé jste
se rozhodla stravit svUj za-
hraniéni studijni pobyt pravé
ve Svédsku?

Je sice pravda, Ze jsem se pri
vybéru fidila mou specializaci,
tedy rybérstvim, hlavni ddvod
byl ale jiny. Nemam moc rada
teplo, a tak pro mé& zemé na jihu
nejsou lakavé. Ale na severu?
Prala jsem si vzdycky navstivit
Skandinavii, a tim se mi okruh
zemi zUZil. Zjistila jsem si, Ze
Norsko by pro mne bylo financ¢-
né neunosné, a tak jsem se
zamé&fila na Svédsko, které mé
ldkalo hned po Norsku. Navic
jsem zde jiz méla jednu kama-
radku Svédkuy, to byl takovy
mensi bonus. Taktéz mé lakala
pfiroda a pfislo mi fascinuijici, ze
pocet obyvatelstva je obdobny
jako v Cesku, ale rozlohou je
Svédsko x-krat vétsi. Co se tyka
studia, bohuzel moc predmétd,
které jsem mohla na tamni uni-
verzité studovat, nebylo, jelikoz
valna vétsina byla spiSe pro ma-
gisterské studium. Pfesto jsem
si tam dokézala udélat konexe
v rdmci mé specializace a mohu
s jistotou Fict, Ze kdybych néco
potiebovala, pom¥zou a poradi
mi, jak nejlépe budou moci.

V ramci programu Erasmus+
jste vyrazila do jednoho

z nejvétsich svédskych mést
Uppsaly na Swedish University
of Agriculture Sciences. Co
vS§echno obnasely pfipravy

na cestu? Jaké dokumenty jste
si musela vyfidit a jak slozité to
pro vas bylo?

Bylo to vskutku jednoduché,

nic navic oproti béznému jsem
nemusela resit. A protoze je
Svédsko &lenskou zemi Evropské
unie, nemusela jsem fesit ani
novy pas, stacil mi ob&ansky pro-
kaz. Maly zadrhel bylo ubytovani,
kdy mi zpocatku sdélili, ze pro mé
nemaiji misto, ale posléze poslali
e-mail s informaci, Ze je jiz volno.
Ani tato malad komplikace mé

ale netizila, jelikoz jsem si nasla
spolubydleni skrze facebookovou

skupinu zhruba dvacet minut
pésky od kampusu.

Co presné jste ve Svédsku
studovala a jak se tamni vyso-
koskolské studium li§i od toho
éeského? Prekvapilo vas néco,
at uz mile nebo nemile?
Studovala jsem dva predméty

- Sustainability of Aquaculture
a Food microbiology and Food
law. Urcité rozdily byly ve studij-
nim systému, napriklad jejich se-
mestr je rozdélen na dva bloky,
které mohou mit jesté podbloky.
Za cely semestr musi studenti
ziskat tticet kredit0, aby po-
stoupili dal. Obvykle jsou pred-
meéty ohodnoceny 15 kredity,

a tim padem se studuji jen dva
predmeéty za semestr. Déle jsou
i kombinace pfedmétd s deseti,
pfipadné sedmi a pUl kredity.

V jeden Cas se tedy studuje jen
jeden pfedmét, tudiz nékdy to
muze byt i velmi intenzivni, kdy
u druhého zminéného predmé-
tu jsme byli vé¢né v laboratori

a délali pokusy, pred Vanocemi
dokonce i vlastni fermentované
jidlo. Velmi mé tento systém
prekvapil a vcelku mi viastné

i vyhovoval.

Stane se zahraniéni student
souéasti mistniho univerzitniho
Zivota nebo se spiSe setkava

s ostatnimi studenty z jinych
zemi?

Byt zahrani¢nim studentem zde
znamena byt sou¢asti mistniho
univerzitniho Zivota, ale také se
setkévat s ostatnimi studenty

z jinych zemi. V prdbéhu vy-

uky a ani napftiklad v pripadé
vyletd nebylo Zadné rozdéleni
na takzvané erasmaky a ostat-
ni mistni studenty. Mdzete se
prihlasit i do studentské unie

a tfeba zastavat vys$Si pozice, nic
neni zakézano.

Skandinavie je znama tim, ze
zde neni problém domluvit se
anglicky. Mate z vaseho pobytu
také takovou zkusSenost?

Ano. Skoro vSude se da domlu-
vit skvéle anglicky. Nékdy byla
spi$ potiz, kdyz jsem zkousela

miluvit Svédsky, ze vSichni auto-
maticky preskakovali do anglic-
kého jazyka.

Byl prostor i na nova pratelstvi?
Ano - doufam, Ze se do Svédska
za nékterymi lidmi jesté nékdy
vratim. Diky tomu, jak zde byli
vSichni pratelsti, véetné dalSich
Exchange studentd, mém kon-
takty i v jinych zemich. At uz
budu tfeba v Némecku nebo

ve Francii, stac¢i napsat a budu
mit mistniho prdvodce.

Rika se, ze Svédsko je jeden
velky pfirodni park. Méla jste
moznost z ného néco poznat?
Riké se to a vskutku tomu tak je.
Opravdu stacilo jen vyjit za sid-
listé, kde jsem bydlela, a hned
jsem byla v lese. Navstivila jsem
naptiklad i Gotland, coz je mis-
to, kde vznikla svétové zndma
Pipi Dlouha puncocha. Dal$im
mistem, na které budu s laskou
vzpominat, je Laponsko. Byt

za polarnim kruhem je néco, co
by si mél podle mého zazit kaz-
dy. Méli jsme to Stésti, Ze jsme
vidéli nédhernou Auroru borealis
alias polarni zafi, ktera se roz-
tancila po obloze véemi sméry.
Nikdy nezapomenu na mista,
kam se mi podafilo v rémci
mého studijniho pobytu dostat
a doufém, ze v budoucnu se né-
kdy jesté vratim a prozkoumam
dalsi ¢asti.

Jste studentkou rybarstvi.
Vratim se tedy ke své prvni
otazce. Je Svédsko opravdu
rajem rybaro?

Upfimné, sama moc nerybafim,
a tak je t&Zké soudit. Avsak

od ostatnich, kterych jsem se
ptala, je to opravdu rozsiteny
volnoc¢asovy konicek spolec¢né
se sbérem hub, kdy i nékteré ro-
diny maiji svoje tajné misto, kam
na houby chodi. Je vtipné, ze
nejvice jsem rybarila v Laponsku
takzvané na dirkach, kdy se

do ledu vyvrta dira, nahodi se
maly prut a ¢eka se.

Udélala jste dobre, Ze jste
se rozhodla vycestovat

na zahranic¢ni studijni pobyt,

a to pravé do Svédska? Co vam
takova zkuSenost prinesla?
Rozhodné ano! Byla to obrovska
zkuSenost Uz jen proto, Ze jsem
se konec¢né poradné rozmluvila
v anglickém jazyce. Nedéla mi
ted problém mezi jazyky prepi-
nat, a kdyz na mé kdokoliv pro-
mluvi v angli¢ting, jsem schopna
hned reagovat. Nestojim uz jak
tvrdé y, nez mne néco napadne,
co by mohlo byt i spravné. Uzila
jsem si poznavani novych kultur,
a to nejen té Svédské. A zivotni
konexe jsou také nezanedbatel-
né vyhoda, které se mi dostalo.

Planujete si tedy néco podob-
ného zopakovat?

Planuji - rdda bych se nékam vy-
dala béhem navazujiciho studia,
tfeba i mimo Evropu. Tudiz po-
kud to finance dovoli a studijni
plany jinych univerzit mi budou
vyhovovat, jednozna¢né bych
rédda vyuzila moznosti cestovat,
dokud jsem jesté na skole.
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TEXT: Ilvana Chatrna FOTO: AVC MENDELU

Prvni v Cesku.
Fakulta otevira unikatni studium
zamerene na vychovu nove
generace pivovarniku

Od zafi mohou na Agronomické fakulté zajemci studovat novy profesné zaméreny program
Pivovarstvi a sladafstvi. Ten je v mnoha ohledech v Cesku unikatni. Nabidne n&kolik tydn0
praxe, zazemi univerzitniho pivovaru i spolupraci se znamymi pivovary. Studenty navic ¢eka
méné teoretickych pfedmétU tak, aby se mohli naplno vénovat vyrobni oblasti. ,Nasim cilem je
udrzet vysokou profesni éest tradiéni cechovni vyroby v Cesku," fika o programu jeho garant
Tomas Gregor.

Poptavka po sladcich je na trhu prakticky neustala.

Za posledni rok vzniklo jen na jihu Moravy Sest novych
minipivovarQ, celkem jich v regionu pUsobi uz témé¥
sedm desitek. S myslenkou pfipravit studium, které by
reflektovalo potfeby praxe, si tak Tomas Gregor s ko-
legy pohraval nékolik let. Nakonec mohl specializovany
program vzniknout diky podpore ministerstva skolstvi
v réamci Narodniho planu obnovy. Prvni studenty fakulta
privité uz letos v zafi.

.Nosnymi pfedméty budou sladarstvi a pivovarstvi,
které jsme doplnili napriklad o oblast péstovani, zpraco-
vani a hodnoceni plodin pro vyrobu sladu a piva. Mimo
to studenty ¢eka mikrobiologie, chemie a biochemie,
bez kterych problematiku nelze pochopit dostateé¢né
do hloubky," vysvétluje Gregor. Sdm ocekava, Ze ab-
solventi programu skonéi predevsim v praxi. ,Studium
jsme proto doplnili o pfedméty vyuZitelné v redliném
Zivoté, jako je nauka o materidlech, ekonomika nebo

zéklady odborné angli¢tiny,” fika.

V prdbé&hu dvou semestrd vykonaji budouci sladci cel-
kem 12 tydnU praxe. ,Vzhledem ke spolupréci s pivovary
a k praktické vyuce v nasem vlastnim pivovaru mohou
mit za sebou absolventi celkové az rok praxe v pivovar-
skych provozech. Nic jim tedy nebrani v tom zalozit si
vlastni zivnostensky list v oboru a tedy i svUj pivovar,'
priblizuje Gregor.

Pravé cilena specializace na oblast pivovarstvi a sla-
dafstvi je to, co novy program odliSuje od podobnych
studii v Cesku. ,Napfiklad na Vysoké §kole chemicko-
-technologické v Praze se zaméruji na oblast kvasné
chemie, pivovarstvi tam ale maji jen jako jeden z mnoha
predmétyd,” vysvétluje védec. Jeden predmét véno-
vany technologii kvasného prOmyslu v soucasnosti

absolvuji také bakalarsti studenti technologie potravin

na Agronomické fakulté. ,Maji nékolik prednasek zamé-
fenych na jeCmen, slad a pivo. V celku to ale tvofi tfeba
jen t¥i procenta vyukové davky," zminuje Gregor.

Vychové nové generace pivovarnikl se expert

z MENDELU vénuje dlouhodobé. Od roku 2017 spolu-
pracuje s firmou Beer Academy, kterad porada rekvalifi-
ka&ni kurzy. Za tu dobu mu rukama proslo na sto sladkd.
Své absolventy Gregor potkava v pivovarech napfic re-
publikou. Kofeny ma na Agronomické fakulté napfiklad
brnénsky Pivovar Richard, LiSerisky pivovar nebo pivo-
var Genius Noci pochézejici z Lomnice pobliz TiSnova.

.Kurzy Beer Academy jsou uréené spis jiz zaméstna-
nym lidem, ktefi chtéji rozsitit své pole pUsobnosti. Nag
studijni program je vhodny pro studenty, ktefi jiz ted'
védi, ze se budou této oblasti vénovat a mohou pivo-
varstvi studovat v ndvaznosti na koncici stfedoskolské
studium,’ doplfiuje védec.

Ze by do budoucna mohl byt trh pivovary presyceny,
se Gregor neboji. ,Historicky, kdyz se udélovalo pravo
varec¢né, byl pivovar skoro v kazdé vesnici. K tomu by-
chom i dnes mohli sméfovat. Idedlni by bylo, kdyby se
za vesnici vypéstoval jeCmen, z ného se udélalo pivo
a lidi v té vesnici ho pak zkonzumovali. VZzdycky je lep-
i, kdyz se Cerpé z toho lokalniho, nez kdyz se plytva
energii pfi pfevozech a podobné," uvazuje expert.

Pravé boom minipivovard vede mladé sladky ¢asto

k netradi¢nim experimentdm. Vznikaji tak rdznorodé
specidly, naptiklad i piva, pfi jejichz pfipravé se pouziva
pecené kufe nebo ovocny kola¢. Na trendy ale ne-
zapominaji ani vyucujici nového studijniho programu.

.U nés se studenti naudi jak klasiku v podobé lezéky,
tak i specidly s n&jakymi zajimavéj$imi postupy,’ dodava
Tomas Gregor.
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Mlada farmarka roku:
Zemedelstvi nabizi uplatnéni
Sirsi nez jiné obory

Zlata farma ve Stétovicich na Prostéjovsku je pro navétévniky oteviena
bez nadsazky kazdou denni dobu po cely rok. Pfedevsim rodiny s malymi détmi
se mohou béhem prohlidky seznamit s tim, jak vypada bézny zivot na farmé.
Navstéva se pak da zakonéit nakupem regionalnich produktd nebo posezenim
v kavarné nad nékterou z domacich dobrot. Farmu spolu s manZelem vede
uz devét let absolventka Agronomické fakulty Zlata Ronzova Madrova. Ze se
ji dafi, potvrzuje nékolik ziskanych ocenéni. Pred tfemi lety se Zlata farma
stala nejvic eco-friendly zafizenim Olomouckého kraje, od lofiska se pak jeji
majitelka mUze pysnit titulem Mlada farmarka roku.

S manzelem vlastnite farmu,

v loniském roce jste dokonce
zvitézila v soutézi Mlady farmar
roku. Jak se dnes stane mlady
¢élovék Uspésnym farmarem?
Za Uspésného farmére se nepo-
vazuji, v mnoha ohledech jsme
stéle na zacatku. Zemédélstvi
mam v krvi a vzdy jsem chtéla
pracovat v Zivo¢iSné vyrobé.
Zalozeni farmy ale nebyla jed-
noduchd ani levnd zélezitost,
bez podpory rodiny bychom to
nezvladali ani ted.

Vase Zlata farma se nevénuje
jen chovu hospodarskych
zvitat, nabizite toho

mnohem vic...

Zlata farma ve Sté&tovicich je
oteviena denné od rdna do ve-
Cera. Chovéame vSechny druhy
hospodarskych zvitat - kravy
plemene CESTR, které dojime
roboticky. Mdme taky koné,
klisnu, poniky, osla a navstévnici
u nas uvidi i kozy, ovce, prasata,
lamu, veskerou drdbez, krali-

Ky, morcata a spoustu kocek.
Mléko z vlastniho chovu zhruba
z poloviny zpracovavame v nasi
mini-mlékarné, vétsinu vyrob-
kO prodédme prostirednictvim

faremni prodejny, dodavame
ale i do Globusu a Kauflandu

v Olomouci. Nase vysokotucna
smetana a karamelovy dezert
ziskaly oznaceni regionalni
potravina. Provozujeme také
Kavarnu u Zlatého veminka, kde
si navétévnici mzou dat tieba
domaci dort. Mimo to se vénu-
jeme vzdélavani siroké verej-
nosti, provozujeme Stétovické
skanzen, vysazujeme stromy

a pecujeme o kulturni raz
krajiny.

Je v soucasné dobé zajem

o kvalitni farmaiské produkty?
Kdo jsou vasi zakaznici?

V dobé covidu byl o produkty
obecné vétsi zdjem, protoze si
lidé nemohli dopfrat jiné radosti.
Nyni musime o kazdého zakaz-
nika bojovat. Ochota nakupovat
je obecné nizsi, lidé vice Setfi,
vyhledavaji slevy. Farmafi ale
ceny nezvysuji, snazi se trh udr-
zet, a proto véfim, ze se zdjem
opét zvysi, kdyz spotrebitelé
poznaji, Zze si mohou za stej-
nou cenu doprat vyssi kvalitu.
Nasimi zakazniky jsou mladi lidé,
mladé rodiny a lidé ddchodové-
ho véku. Vétsina jich premysli

o ekologické stopé vyrobku,

a také o tom, ze produkt pfimo
z farmy chutna zkratka neza-
meénitelné. Opakem je faremni
mlékomat, kde je vzrUstajici
tendence odbytu.

Tusim, Ze Zivot farmare neni
romanticka prochazka rajskou
zahradou. Co farmarom
nejvice komplikuje jejich praci
a je mozné tyto prekazky
odstranit?

Riké se, ze zemé&dé&lci si doka-
zou jen stéZovat, malokdo vsak
rozumi tomu, co musi takovy
promérny zemédélec umét

a znat, s jakymi riziky pracuje.
Proto nemam rada obecné
souslovi - ,mas Spatné znamky,
pUjded na hnojarnu”. Davno uz
nejsme jen péstitelé, chovate-
|é, ale i zpracovatelé, prodejci,
manazefi, vedouci tymu, mame
na starosti marketing, ochranu
Zivotniho prostfedi a zarover
musime stihat vstfebat a pinit
v§echny legislativni podminky
provozu. Tézko se nam budou
odstranovat prekazky, adminis-
trativy neustéle pfibyva. Diraz
na zodpovédné hospodareni
ve vSech ohledech roste.

Letos na jafe jste se
zUc¢astnila Kulatého stolu, kde
jste mimo jiné s ministrem
zemédélstvi Zdefikem Nekulou
fesili otazku, jak prilakat mladé
lidi do zemédélstvi. Jak?

To je velice slozita otazka,

na kterou, jak jsem vidéla, je
tézké odpovédét i pro nejpovo-
langjsi. Je mnoho absolventy,
ktefi v8ak po studiu nejdou

do praxe. Jak studenti pochopi,
ze maiji i jiné moZznosti zamést-
nani bez zodpovédnosti, upred-
nostni jiné obory. Podle mé je
jedinou cestou zména pohledu
na zemédélce v ocich verejnos-
ti - ze skuhrajiciho pobirace do-
taci na zodpovédnou a uznava-
nou osobu ve svém okoli, ktera
zivi narod a udrzuje krajinu.

Je tedy podle vas studium
zemédélskych obor0 v dneséni
dobé perspektivni a nachazi
jejich absolventi odpovidajici
uplatnéni?

Zemeédeélstvi je atraktivni pro
studium a myslim si, ze je i per-
spektivni pro praxi, protoze bez
potravinové sobéstacnosti to
do budoucna vibec nepUjde.
Podniky si budou muset zajistit
vystudované pracovniky pfimo
na Skole a tfeba je motivovat,
mozné i stipendiem a podobné.
Zemédelstvi nabizi tak Siroké
spektrum uplatnéni, jako malo
jinych obord - od IT az po soci-
alni zemédélstvi. Kazdy si mdze
najit svyj Sélek kavy a byt stéle
v oboru.

Kdybyste méla své soucasné
zkusenosti, rozhodla byste se
pro stejné vzdélani a praci?
Na studium na MENDELU ne-
|ze zapomenout, |éta stravena
na skole patfila k tém nejlep-
§im. Po zkusenostech bych

si opé&t vybrala stejny obor -
V8eobecné, resp. Zemédélské
inzenyrstvi. Od kazdého jsme
se naucili néco, coz se pfi pro-
vozu mensi farmy vyborné hodi.
A co se tyka prace, ani tady
bych nemeénila.
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TEXT: Marie Libalova, bakalaiské studium Technologie potravin

Neni nad zkusSenosti z praxe

Na Agronomické fakulté se dba predevsim na to, aby
studenti méli kromé teoretickych znalosti také ty praktické.
Z toho diivodu jsou povinnou soucasti vSech studijnich
programi praxe ve skuteénych provozech, kde si mohou
studenti naplno vyzkousSet to, co je ceka v budoucich letech.
Studenti maji moznost zvolit si podle svych zalib, kam se
na svou praxi vydaji, a mohou tak rozvinout své znalosti

a zkusenosti dle svych preferenci. A co o praxich rikaji
osloveni studenti?

V tomto ro¢niku té éeka vybér tvych prvnich praxi. Uz vis, jakym
smérem by ses chtél vydat a pro¢? V éem si myslis, Ze pro tebe
budou praxe pfinosem?

Momentalné jsem v procesu vybirani a domlouvani se

s jednotlivymi pracovisti, kterd mé zaujala. Bakalarska praxe je
pro mé duilezita, s jejim vybérem se snazim nespéchat a vybrat
si dobre. Beru to jako prilezitost aplikovat nové ziskané poznatky
ze studia. Zaroven se té&sim, ze se budu moct dozvédét nové
véci tykajici se mého oboru a nabrat tak nové zkuSenosti do mé
budouci kariéry. O¢ekadvam také, Zze budu moct nahlédnout pfimo
do firem a jejich systému.

| Tomas Herber | 2. roénik Be. programu

Molekularni biologie a biotechnologie

Prozradi§ nam, kde jsi absolvovala své praxe a z jakého ddvodu jsi
se rozhodla jit pravé touto cestou? O jaké zkusenosti sis rozsifila
obzory a co té nejvice bavilo?

Praxe jsem absolvovala v jezdeckém klubu Glod Cejov. Hlavni
ddvod pro toto misto byl ten, Ze jsem méla v planu absolvovat
kurz instruktora jezdectvi a zde mohla vést détskou Skoli¢ku jako
prdpravu. Praxe u koni da jisté lidem Fad, ktery je nutno dodrzovat,
abychom nenarusili jejich biorytmy. Nejzajimaveéjsi pro mé byla
asistence veterinarnimu |ékafi. Asistovala jsem pfi vySetreni
sonografem a méla jsem moZznost prohlédnout si plod a spole¢né
s veterinarnim Iékafem urcit stadium brezosti klisny.

| Be. Michaela Kadlecova | 1. ro&nik NMgr. programu

Chov koni a agroturistika

Jako absolventka nasi fakulty jsi absolvovala jak praxi bakalarskou,
tak tu magisterskou. Uplatnila jsi znalosti a dovednosti z praxi

ve tvém nynéjSim zaméstnani nebo bys zpétné zvolila jinak?
Zpétné bych neménila. Bakaladfskou praxi jsem absolvovala

v laboratofich SVU v Olomouci a magisterskou praxi

v laboratofi pivovaru Zubr v Pferové. Nyni pracuji na KHS v Prerové,
kde uplatriuji znalosti tykajici se hygienickych pozadavkd na teplou
a pitnou vodu, vcetné jeji Upravy a také vyskytu nezadoucich
mikroorganismd (Legionella). Jedna se napfiklad o pfirodni a uméla
koupalisté, sauny véetné lazni, verejné vodovody a studny, déle
vody v ubytovacich sluzbach nebo ve sluzbach péce o télo.

| Ing. Sabina Szabé | Absolventka NMgr. oboru

Jakost a bezpecnost potravin

Poznej...
...US.AF

Ahoj! Jsme Unie studentd
Agronomické fakulty a hlavni napinf
nasi prace je zprijemnit ti studium
formou rdznych akci, které pro tebe
poraddame v pribéhu semestru.
Oblibenou akci je US.AF na grilu,
kde mas moznost ochutnat klobasy
piimo z vyroby naseho masného
poloprovozu. Novinkou je akce
Brunch s US.AFem, kde si m0-
ze$§ zptijemnit den kdvou a néjakou
dobrotou. V ramci dobroginné akce
Vanoéni strom splnénych prani
také pomahame Utulkim a v tomto
roce jsme se velkou mérou podileli
i na organizaci reprezentacniho
plesu fakulty. Pokud chce$ byt
soucasti nasi skvélé party, nevahej
a vypln prihlasku! Radi té& uvidime
Vv nasem tymu.

Prihlasky
a info k akcim

af.mendelu.cz/usaf
@uniestudentuaf


https://af.mendelu.cz/usaf/
https://www.instagram.com/uniestudentuaf/?hl=cs

PUOdu vétSinou mame podvédomé spojenou
s pojmy, které se vztahuiji k jeji Urodnosti,
barvé - které dala nazev i nékterym
pUdnim typdm jako naptiklad ¢ernozem,
hnédozem nebo Sedozem - nebo ma

FOT.CS

Nejznamé;jsi a i nejpfijemné;jsi souvislost s jeji konzistenci - pUda je prasna, X

z hlediska vOné pudy je mazlava, podmacena, lepiva. Malokdo si -

slou&enina Geosmin, ktera ale vzpomene i na vOni, byt byla pro nase 5 "
se uvolfiuje po smrti bakterii predky Zivotné dllezita. TN’

é

rodu Streptomyces z pidy

po dlouhém suchu a nasledném
prudkém desti. Tuto slou¢eninu

maji zejména zahradkari spojenou

s prijemnou vUni vihké pUdy

po desti. Nasi africti predci méli
prirodnim vybérem na tuto slouc¢eninu
ale vycviceny cCich tak, ze ji dokazali -
citit i na nékolik kilometrU. Dokazala jim tak
prozradit, zda nékde v okolni savané prselo,
coz casto ve vyprahlé krajiné znamenalo rozdil
mezi Zivotem a smrti. Lidsky nos tak dokaze
vycitit koncentrace 5 ppt (5 molekul geosminu
na trilion dil0 vzduchu), coZ objemové
odpovida priblizné kapce inkoustu na 9 miliond
litrd vody. Po geosminu voni zejména kvalitni

a nepodmacené pudy jako ¢ernozem'nebo
hnédozem.

=0

Jina slou&enina, sirovodik, vz &ichové

tak pfijemna neni. Mame ji zpravidla

spojenou se zapachem zkazenych vajeﬂ i
a informuje nas o déjich, ke kterym dochazi, pokud je pﬁda e
dlouhodobé podmaé&ena. Nasli bychom ji tedy u hydromorfiich e =
a semihydromorfnich pud, jako je napfiklad glej &i stagnoglej: Produ
sirovodiku zde zaji$tuji napfiklad bakterie rodu Desulfowbrlo ¥
rozkladem sirand. e o X

-

y G e >
Vini tlejiciho listi v horizontu nadloznlho humusu lesnich pdd, ale P
i v kompostu, mame zase podvedome spojenou s podzimem, mlhami * 1 ; L
nebo barevnym listim. Na této vini se podileji zejména aktmomycety e o \ ¥
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