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UVODNI SLOVO

VidZené ctendrky, vaZeni Ctendfi.

Leto$ni jarni mésice byly v mnoha ohledech velmi netradic¢-
ni. Asijsme sinikdy dfive nedokdzali predstavit, Ze by moh-
lo dojit ze dne na den k uzavieni na$i univerzity. A presné
tak se stalo. Od této chvile jsme vSichni byli vystaveni fadé
novych vyzey, které nemaji v novodobé historii obdoby.

Zvladneme dokon¢it pravé rozbéhly semestr? Jakou zvolime
formu vyuky? Jak zajistime chod experimenttt mnohdy va-
zanych na Ziva zvifata nebo rostliny? Jak skloubime home
office utitelti s ¢asto domaci vyukou jejich $kolou povinnych
déti? V jakém formatu a kdy zrealizujeme statni zavére¢né
zkousky? Tyto a mnoho dal$ich otazek bylo rdzem nutné fe-
Sit.

S odstupem ¢asu je mozné konstatovat, Ze ackoliv pfiprava
na tuto situaci nemohla byt Zadn4, vSe se podafilo Gspésné
zvladnout. Rad bych na tomto misté podékoval vSem peda-
goglim, védclim, ale i podplirnému personalu na pracovis-
tich a na dékanatu fakulty a také viem studentiim, zejména
tehdy kon¢icich ro¢nikd.

Jak se Casto fikava ,,vSechno $patné je k nécemu dobré“. Vel-
mi rychle jsme se stali béZnymi uZivateli riznych elektronic-
kych komunikatorQ pro on-line schlizky a pracovni porady
a zejména pak pro vzdalenou formu vyuky. PfestoZe néktefi
kolegové nevahali vytvorit nové elektronické vyukové opory
nebo audiovizudlni podobu svych pfednasek, prioritou nasi
fakulty zGstava klasicka forma vyuky zaloZend na osobnim

kontaktu se studenty a s vyuZitim moderniho zazemi labo- Pavel Ryant
ratofi, zkuSeben nebo praktickych ukazek na $kolnim pod- dékan AF MENDELU
niku ¢i v jinych provozech.
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Ackoliv nelze zcela vyloucit tfeba jen dil¢i opakovani jarni si-
tuace, velmi bych si ptal, abychom se v nasledujicim akade-
mickém roce mohli potkévat bez jakychkoliv omezeni a vSe
mohlo probihat v béZném formatu. Budu se tak téSit na vi-
dénou s vami na za¢atku zimniho semestru, ktery zahajime
22. zafi tradi¢ni neformalni akci Kafe pod platanem.
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STUDIUM

Jsme AGRO

siroce rozkrocena
fakulta

Zabyvame se moderni zemédélskou produkeci vcetné
precizniho zemédélstvi, Slechténim rostlin, technologiemi
vyroby potravin, aplikovanou genetikou, nanotechnologiemi,
biotechnologiemi, aplikovanou  technikou, tématy
souvisejicimi se zménami klimatu a celou fadou dalSich
aktudlnich problémt. MiiZete se stat soucasti naseho tymu
a podilet se na vyzkumu a vyvoji metod, které budou mit
dopad na zkvalitnéni zemédélskych procestt i lidského
Zivota.

Znalosti budete ziskavat jak v lavicich, tak v nejmodernéjsich
laboratorich, ve sklenicich ¢i fytotronech, na Skolnim
zemédélském podniku, v jezdeckém klubu nebo
v potravinarskych poloprovozech - napfiklad pivovaru,
pekarné ¢i masné a mini-mlékarné.

Diky Sirokym moZnostem uplatnéni se z vas muZe stat
napiiklad profesiondlni zemédélec, agronom, meteorolog,
projektant vodnich staveb, technik, biotechnologicky
vyzkumnik, inspektor v potravinaistvi nebo tfeba
zootechnik. Pevny teoreticky zaklad a dtikladnd prakticka
vyuka vam skytd bohaté moZnosti seberealizace a splnéni
vasich profesnich sni.

Dny otevienych dvefi na Agronomické
fakulté

8.1.,22.1.a5.2.2021

Mendelova univerzita v Brné Budova Q

(Vysvétleni zkratek v zavorce: +K = obor je vyucovan i v kom-
binované formé, AJ = v anglickém jazyce)



VEDA A VYZKUM

Zdrava vyZziva a bezodpadové hospodarstvi jsou téma-
ta vyrazné rezonujici soucasnosti. Neni jednoduché
vyhovovat vysokym narokiim na opravdu hodnotnou
stravu a zaroveii zodpovédné pristupovat k hospodar-
nému vyuZiti zdroji potravy. Hroznova mouka, kterou
na Ustavu technologie potravin Agronomické fakulty
Mendelovy univerzity v Brné zkouma doc. Ing. Viera
Sottnikova, Ph.D., je viak dokonale spliiuje.

Zdrave, ekonomicky i ekologicky

Hroznova mouka se ziskava z pevnych zbytka po lisovani
hroznovych jadérek, takzvanych pokrutin, které se ¢astecné
zbavi oleje a pomelou. Z vinaf'ské produkce tak mutze zbyt
téméf nulovy odpad poté, co se ze zbytkl z vinice vylisuje
hroznovy olej a pfebytek z tohoto lisovani se pak dale vyuzi-

Hromadka mouky —
hromada zdravi

je pravé k vyrobé mouky. Diky technologickym postuptim
zpracovanym védci z Mendelovy univerzity v Brné tak vzni-
ka inovativni vyrobek, ktery prindsi vinarskému provozu
fadu ekonomickych i ekologickych vyhod a zaroveri vychazi
vstfic stale se zpfisfujicim evropskym i narodnim predpi-
sim v oblasti odpadového hospodafstvi.

To, co se dfive povaZzovalo za odpad, ma totiz neobycejné
pozitivni vliv na lidsky organizmus. Jak vysvétluje docent-
ka Sottnikova ,hroznova jadérka jsou predeviim jednim
z nejbohatsich ptfirodnich zdroja tzv. flavonoidd, jinak na-
zyvanych téZz vitamin P. Flavonoidy jsou znamé pro své
antioxidaéni ptsobeni (tj. ochranu bunék proti zhoubnému
ptsobeni volnych radikalt) a jsou jim tak pfi¢itany protina-
dorové vlastnosti. Dale se zdlrazriuje jejich schopnost rege-

nerovat a zpeviiovat cévy, sniZovat mnoZstvi cholesterolu
v krvi, ¢imZ mohou velmi pfiznivé ovliviiovat srde¢né-cév-
ni onemocnéni. Flavonoidy také vyznamné pfispivaji k re-
dukci zanétlivych stavl a uvadi se jejich kladné ptisobeni
pfi projevech alergie. Soucasna véda zkouma také jejich vliv
na rizna neurologicka onemocnéni*.

Dal$imi vyznamnymi antioxidanty obsaZenymi v hrozno-
vych jadrech jsou katechin, epikatechin a predev$im pro-
cyanidin a resveratol. Zatimco procyanidin je nejsilnéjsi
zndmy antioxidant, asi padesatkrat silnéj$i nez vitamin E,
resveratol se vyskytuje v jadrech a slupkach modrych hroz-
nd a mimo své vyznamné antioxidaéni a antibakteridlni
ucinky vykazuje §iroké pisobeni na builky, tkané, organy
a cely organizmus, brani jejich starnuti a zpomaluje proces
degenerace mozku.

Dal$im nespornym pfinosem hroznové mouky pro lidsky
organizmus je jeji vysoky obsah vldkniny. Této nestravitelné
Casti rostlinné potravy obsahuje totiZ neuvéfitelnych 84%,
z toho 64% enzymatické vldkniny. DileZitou roli ma vlak-
nina v tlustém stfevé, kde mimo jiné napomaha rychlejsimu
pohybu potravy travici soustavou, vstfebavani soli a vody,
ale také okyseleni horni ¢asti tlustého stfeva, coz plsobi
jako prevence vzniku ledvinovych kament a nadorovych
onemocnéni. Docentka Sottnikova ale zdfiraziiuje i prospés-
nost vlakniny pro diabetiky, lidi s nadvahou a kardiovasku-
larnimi chorobami. , Vldknina sniZuje glykemicky index,
cozZ je udaj, jak potravina obsahujici sacharidy zvysi obsah
hladiny cukru v krvi. To ma za nasledky produkeci inzuli-
nu slinivkou btidni. Cim vice se zvy3i hladina cukru v krvi,
tim vice se vyprodukuje inzulinu. Glykemicky index stoupa
a klesa, a to predstavuje pro organismus velky napor. Potra-
viny s vysokym glykemickym indexem a jejich vysokda kon-
zumace mohou zptisobovat fadu zdravotnich obtizi. Oproti
tomu konzumace potravin s nizkym glykemickym indexem
je vhodna pro vSechny. Mezi tyto potraviny patfi ovoce, ze-
lenina, lusténiny a ofechy. Bylo dokazano, Ze ¢im vice vldk-
niny potravina obsahuje, tim je glykemicky index niz$i.“
K tomu v8emu je hroznova mouka pfirozené bezlepkova
a bezlaktézova.

Prisypte si zdravi do jidla

A jak muZete hroznovou mouku zatadit do svého jidelni¢-
ku? Na Agronomické fakulté z ni naptiklad pecou pod ve-
denim docentky Sottnikové vyborné susenky, ale moZnos-
ti je spousta. Pani docentka ji doporucuje jak pro tepelné
zpracovani, tak vyuZiti ve studené kuchyni: ,Pfi peceni, at
uZ sladkém nebo slaném, 1ze nahradit v jakémbkoliv recep-
tu 7% béZné mouky moukou z hroznovych jader. Dale také
ke zjemnéni ¢i zahusténi omacek, polévek a zeleninovych
pokrm?. Diky jeji vyborné lehce ofiskové chuti ma své vy-
uziti i ve studené kuchyni, mtiZete si ji pfisypat do tvarohu,

jogurtu, miisli, ovocnych $tav a koktejlti, marmelad bez
cukru nebo tfeba i do salatd a smoothies.” Moucku je zkrat-
ka moZné uZzivat denné jako pfirodni dopln€k vyZzivy a vase
zdravi vam podékuje vic, neZ kdyZ si zajdete pro doplnék
stravy do lékarny.

(pt)

DOC. ING.VIERA SOTTNIKOVA, PH.D.

Doc. Ing. Viera Sottnikové, Ph.D. pfisobi na Ustavu
technologie potravin Agronomické fakulty Men-
delovy univerzity v Brné, kde se vénuje predevsim
¢innosti v oblasti ceredlii (pedagogické i védecké).
Védomosti predava také na Univerzité tfetiho véku
a LF MU v Brné. Vede stfedoskolské studentské pra-
ce (SOC).

Je spoluautorkou nékolika uZitnych vzori a me-
todik, které jsou uplatnéné hlavné v praxi, deseti
odrtid pSenice ozimé potravinarské. Je ¢lenkou ko-
mise jakosti rostlinnych produkt® pti CAZV, ¢len-
kou védeckych rad UTB ve Zliné na Fakulté tech-
nologické a ¢lenkou komise pro statni zavérecné
zkousky bakalarského studia oboru Vyziva ¢lovéka
na LF MU v Brné. Je garantem soutéZe za MENDELU
~Regiondlni potravina“ potfddané Ministerstvem
zemédélstvi a ,,Zlaté chuté jizni Moravy*“, kterou jiz
15 let pofada Agrarni komora.



ABSOLVENT

Jit za svymi sny

Kdyz pred deseti lety opoustél Ing. Martin BlaZek jako
Cerstvy absolvent Agronomickou fakultu Mendelovy
univerzity v Brné, mél uz dost pracovnich zkuSenosti
za sebou. VZdy se totiZ spoléhal jen sim na sebe a Sel si
za svymi sny. A déla to tak dosud.

V holandské rodinné firmé DeHeus, ktera patii mezi pét
nejvétsich a nejvyznamnéjsich vyrobcii krmiv v Evropé
s vlastnim vyvojem a vyzkumem na univerzitni urovni,
pracujete jako produktovy manaZer a specialista pro drii-
beZ. Jaka byla VaSe profesni drdaha k takovému mistu?
UZ za studii jsem chodil do provozli, sdm jsem si vidy
naSel firmu, oslovil majitele, Ze bych k nim chtél na
praxi. Byla to super léta prace zadarmo Takto jsem

pracoval naptiklad na farmé Dambofice, ktera je zamé-

Yend na rozmnoZovaci chov prasat nebo na farmé Vra-
novice (Susarna Pohofelice) vénujici se vykrmu driibeZe.
Moje prvni prace po vysoké Skole byla pro obchod-
ni spoleCnost Alltech na pozici obchodni zastupce
a poradce pro vyzivu. Bylo to velmi dileZité obdo-
bi, které nasmérovalo cely mtj dalsi profesni Zivot.
Poté jsem nastoupil do spole¢nosti NAVOS Krométiz, kterd se
pak restrukturalizovala pro vyrobu krmnych smési v AFEED
CZ, kde jsem pracoval jako konzultant pro vyZivu zvifat,
vyzivaf, optimalizator krmnych smési, spravce programt
ANIMIX, BESTMIX, SAP a k tomu v§emu obchodni ¢innost.
Nyni pracuji Sestym rokem pro firmu DeHeus.

V ¢éem tedy VaSe soufasnd prace spoiva?
V DeHeus jsem vyloZzené skonc¢il s recepturami pro pra-
sata a skot a o to vice jsem se mohl ponofit do problemati-
ky vyZivy driibeZe na vSech jejich stupnich od findlnich
chovii aZ po prarodifovské chovy. Tvofim produktové
fady, jednotlivé receptury, davam vyrobé impulzy, jakou
fyzikalni strukturu ma krmivo pro jednotlivé kategorie
mit, jak pracovat se surovinami ve vyrobnim procesu. Za-
Yazované suroviny jsou pod legislativnim dohledem, je
nutné sledovat zmény v zakonech. Dédle kontakt s far-
mafi, znalost technologii na farmdch, technologické po-
stupy pii vykrmu, odchovu ¢i samotné produkci rodicti.
Tady jsem také diky téméf ¢tyimeési¢nimu pobytu v Ho-
landsku na centrale firmy v tymu R & D oddéleni opravdu
uvidél pravy svét vyzivy a problematiky chovu driibeze, kte-
rou fe$i zapadni zemé s bohatou tradici vyroby krmiv pro
hospodérska zvifata. Neuvéfitelna propracovanost postu-
Py, systém, postupné a peclivé pfistupovani k jednotlivym
otdzkdm. Ohromila mé hloubka diskuze nad vécmi, které
by naSinec viibec nebo jen povrchné fe§il a povaZoval je za
samoziejmost.

Ale nejste jen zaméstnanec. Na prelomu loriského a letosni-
ho roku jste si splnil dlouholety sen...

VZdy jsem citil touhu podporovat jakykoliv projekt, jehoz ci-
lem by byl $pickovy chov dribeZe. JiZ od dob praxe u profesi-
onali v oboru. V pfedloriském roce se naskytla pravé takova
prileZitost a ja jsem nevahal tuto pomyslnou rukavici zved-
nout a poprat se tvrdé o svilj sen. Pfedev§im diky vzdélani

a kontakt@im, které se mi diky nému podafilo navazat, jsem
mél idedlni predpoklad k dosaZeni ddvno vysnéného cile.
Nyni mtZu jen prozradit, Ze prvni vysledky dopadly nad
oCekavani, cozZ jisté potési nejen mé samotného, ale prede-
v$im naSe partnery. Bez jejich obrovské podpory a podpory
nejblizs§iho okoli, by bylo obtizné mtj sen proménit ve sku-
teCnost. Bez spravnych kontakti v mém oboru, by se to asi
nikdy nepovedlo. Za to vdé¢im pravé i studiu na Mendelové
univerzité v Brné.

Aby toho nebylo malo, jste velmi aktivni i v Mysliveckém
spolku Vasi rodné obce.

To je pravda. Clenem spolku jsem od okamZiku ziskani lo-
veckého listku na MZLU. Dnes to bude asi 12 let. Mj zapal
pro myslivost se probudil, kdyZ jsem byl maly asi dvanac-
tilety kluk, otciv kamarad, tehdej$i hospodaf, mé braval
na nedélni brzké obchiizky po reviru. Mél némeckého
kratkosrstého ohate, ktery mé poslouchal, a moZnost nosit
na rameni strycovu dvojku, neb byla pro néj po poloviné
vychazky tézka, tak této kombinaci jsem asi propadl. Tésil
jsem se na kazdou dalsi vychdazku, i kdyZz zac¢inaly jesté pred
rozbfeskem v 1été v zimé. Asipo pétiletech ¢lenstvi zminény
hospodaf, se kterym jsem chodil na vychazky jako kluk, mi
nabidl svoje misto a navrhl vyro¢ni schtizi, aby mé jmenova-
la do funkce mysliveckého hospodate misto ného. Pamatuju
si, jak fekl: ,Ted ti tuto funkci maZzu s klidnym svédomim
prenechat.” Od té doby délam v nasem Mysliveckém spolku
hospodafe, ale kdybych jen védél, co to obndsi za admini-
strativu, odpovédnost, archivaci listin, pravidelné hlaSeni
apod., asi bych si to tehdy snad rozmyslel

Stdva se Vam v praxi, Ze si feknete: ,,Ano, toto jsme se uéili
na fakulté“? Hodi se Vam znalosti ziskané za studii?

I kdyz je vyvoj v jednotlivych segmentech naSeho oboru
neuvéfitelné rychly a je nutné neustalé studium a Cerpani
novych informaci, nékteré zakonitosti zlstavaji. A to jsou
pravé ty momenty, kdy zavzpominate na alma mater, na to,
co vam dala, Ze se o ziskané informace na Mendelové uni-
verzité v Brné miiZete stdle opfit.

Doporudéil byste tém, kteri zvaZuji svou profesni budouc-
nost, studium na Agronomické fakulté? Je podle Vaseho
nazoru perspektivni?

Tady musim rict jednoznacéné ano. A to nechci, aby to vyzné-
lo jako klisé. Pivodné jsem se chtél stat veterindrnim léka-
Yem a d€kuji, Ze se tak nestalo, nebot prace, se kterou jsem po
absolvovani VS zacal, se mi zd4 pestiej$i a s vétsi moznosti
uplatnéni na trhu.

(pt)

Ing. Martin BlaZek

Ing. Martin BlaZzek vystudoval na Agronomické
fakulté Mendelovy univerzity v Brné nejprve obor
Zootechnika v rdmci bakalafského studia a pro
navazujici magisterské studium zvolil obor Krmi-
varstvi, vyziva hospodaiskych zvifat. V soucasné
dobé pracuje ve firmé DeHeus a.s. jako produktovy
manaZer a specialista pro driibeZ, rozjizdi vlastni
firmu zaloZenou za Gcelem vykrmovani kufecich
brojlerti a v Mysliveckém spolku ptisobi jako hos-
podar.



STUDENT V ZAHRANICI

Na univerzitée v USA

Absolventka Ekotrofologie na Agronomické fakulté
MENDELU, Ing. Vendula Popelkova, nyni studuje tie-
tim rokem obor Vlastnosti a zpracovani zemédélskych
materiala a produktu v ramci doktorského programu.
ProtoZe ji je obor i koni¢kem, nejenZe se vénuje vyZzivo-
vému poradenstvi €i tvorbé ¢lanku pro nejruznéjsich
tiskoviny, ale rozhodla se vyrazit i na zkuSenou do
zahranici. A tak stravila tfi mésice lofiského zimniho
semestru na pracovni staZi v USA na Louisiana State
University.

Na svou pracovni staz jste se vydala aZ za ocedn. Byly Spo-
jené staty, konkrétné Louisiana, Vas zameér?

Musim pfiznat, Ze se jednalo spiSe o shodu nejriiznéjsich na-
hod. Spojené staty jsem navstivila jiZ v pfedeslém roce, avSak
tehdy mimo akademickou ptidu. Univerzitni prostfedni za
oceanem mé vSak vZdy velmi ldkalo, proto jsem se rozhodla
této Sance rozhodné vyuZit. Navic Louisiana se zdala jako
skvélé misto volajici po pozndni.

Co Vasemu odjezdu predchdzelo? Bylo slozité vse vyridit
a musela jste absolvovat néjakou, at' uZ jazykovou nebo od-
bornou, pripravu?

Vyfizovani a administrativnich tkond sice nebylo Uplné
malo, ale za tu zkuSenost to rozhodné stdlo. Co se jazykové
pripravy tyce, snaZila jsem se angli¢tinu pilovat jiZ v pribeé-
hu, i kdyZ co si budeme povidat, nejlep$im ucitelem kazdého
ciziho jazyka je praveé praxe.

V éem spoéivalo Vase piisobeni na univerzité? Odpovidalo
tomu, co jste ocekavala a proc jste na staz jela?

Mé plisobeni na Louisianské univerzité bylo velmi tzce
spjato s projektem, na kterém v sou¢asnosti pracuji u nas na
MENDELU. Mym pisobi$tém bylo , Department of Biological
Engineering”, kde jsem se zabyvala syntézou a charakteriza-
ci nanocastic aplikovatelnych pro hojeni ran. Od staZe jsem
ocekavala predevsim ziskani novych profesnich zkuSenosti
(zejména z oblasti nano¢astic), vypilovani anglického jazy-
ka a poznani nového prostfedi. VSechny tyhle body pred¢ily
v dobrém m4d oc¢ekavani

Kdo byli Vasi kolegové? Spolupracovala jste predevsim
s jinymi zahraniénimi studenty nebo spiSe s domacimi za-
méstnanci?

Spole¢né se mnou vycestovala na stdZ jesté ma kolegyné
Ing. Pavla Vymazalova ze stejného tistavu na MENDELU, se
kterou si troufam fict, Ze jsme tvofily a tvofime velmi dobry

tym. Spolupracovaly jsme jak se zahrani¢nimi, tak i s mist-
nimi studenty, stejné jako s domacimi zaméstnanci. Nasim
hlavnim ,leaderem* byla Dr. Cristina Sabliov.

V ¢em se lisi a v cem podoba fungovani americké a Ceské
univerzity? Prekvapilo Vas néco?

I kdyZ jsme na univerzité pasobily spiSe jako védecti pracov-
nici, mély jsme tu moZnost poznat také typické prostfedni
»americkych Skolnich lavic“. Pfedev$im v tomto sméru jsem
spatfovala asi nejvétsi rozdil mezi fungovanim americké
a Ceské univerzity. Naptfiklad americky univerzitni systém
dava mnohem vétsi diiraz na samostatnost. Opravdu jsem
byla mile pfekvapena, jak mnohem mladsi studenti baka-
lafskych oborti zvladnou hbité obsluhovat $iroké spektrum
nejraznéjsich pristrojii. Stejné tak se mi velmi libil kreativni
zpsob vedeni hodin, kdy kazdy student ke konci vyuc¢ovani
mél v pomérné kratkém casovém tiseku zpracovat souhrn
skladajici se z odbornych ¢lankti na dané probirané téma
v podobé prezentace.

Baton Rouge, hlavni mésto Louisiany, kde se univerzita na-
chazi, je velké priumyslové mésto. Jak se Vam tu libilo a na-
vstivila jste béhem pobytu i jina mista?

Baton Rouge se pro mé stalo néco jako druhy domov. Tohle
misto ma opravdu neskute¢nou atmosféru, at uz diky své-
mu rozmanitému pocasi, krasnym jezerm, skvélym li-
dem, nevSednimu jidlu ¢i neskute¢nému fanouskovskému
duchu. Americky fotbal se zde bere opravdu vazné a LSU
letos dokonce vyhralo Sampionat. Ja méla to $tésti, Ze jsem
na univerzité byla pfitomna pravé béhem sezény americké-
ho fotbalu. Kazdy vikend, kdy se hralo ,doma“, se konal tzv.
tailgating. Celd univerzita se zahalila do fialové, pratelsky se
grilovalo, diskutovalo, tancovalo a ¢ekalo se na nadchazeji-
ci zapas. Tohle vSechno bylo vaZzné nécim neuvéfitelnym.
Mimo Baton Rouge jsem béhem pobytu navstivila naptiklad
New Orleans, které rozhodné stoji také za podivani, pfimot-
ské méstecko Bay Saint Louis a pfi zpatecni cesté taktéz
New York.

Jisté jste poznala spoustu novych zajimavych lidi...

Ano, to poznala. Poznala jsem opravdu spoustu zajimavych,
a predevsim tiZzasnych lidi. Po vét$iné z nich se mi uZ ted ne-
skute¢né styska. Clovék se zpo¢atku bal pravé oné jazykové
bariéry, ale nebyl k tomu viibec divod. Jak na univerzité, tak
v okoli, se ¢lovék vétsinou setkaval s opravdu skvélymi lid-
mi, ktef{ s nim vZdy radi prohodili par slov, hlavné pokud
zjistili, Ze je cizinec. Velké §tésti jsme s kolegyni mély také
v ptipadé ubytovani, které jsme mély domluvené u jedné
americké rodiny. Pravé ta se stala takovou na$i druhou ro-
dinou a neskute¢né hezky se k ndm po celou dobu naseho
pobytu chovala. Diky tomu jsme mimo jiné mohly nahléd-
nout do typického amerického Zivota a zvyklosti zahrnuji-
cich Den diktivzdani ¢i Halloween.

Co Vam pobyt na zahraniéni stazi dal a na co nejradéji
vzpominate?

Tato zahrani¢ni staZ mi toho dala opravdu neskute¢né moc,
at uZ moznost poznat mnoho novych skvélych lidi, zdoko-
nalit se v angli¢tiné ¢i osvojit si nové zajimavé laboratorni
postupy. Samoziejmé to také pozitivnim smérem posunulo
na$ projekt a zbavilo mé to ob¢asného strachu z cestovani
a poznavani nového prostfedi. A na co vzpominam nejradé-
ji? Bezpochyby na chvile stravené s na$i americkou rodinou
a dal$imi pfételi/spoluzaky/kolegy. Pravé jim patfi jedno
velké diky, Ze nam Louisianu ukdzali jen v tom nejlep$im
svétle.

Co byste fekla studentiim, kteri vahaji, zda na pobyt v za-
hrani¢iv ramci studia vyrazit?

At rozhodné nevahaji, protoZe nemaji co ztratit, mohou je-
diné ziskat. Navic kazdda zkuSenost se pocita a ta zahrani¢ni
myslim zrovna nadvakrat

(pt)






AgroContact.cz

UZ JSTE OCHUTNALI?
Mate radi ¢okoladu?

...To je asi zbyte¢nd otazka. Vlastné kdo by nemél. Vzidyt
spotteba ¢okolddovych vyrobki se v Ceské republice pohy-
buje ro¢né na trovni cca 7 kg na osobu. Hlavni surovinou
pro vyrobu ¢okolady jsou kakaové boby ziskdvané z kaka-
ovniku (Theobroma cacao, L.). Kakaové boby jiZ znali pied
tfemi tisici lety Olmékové, po nich Mayové a Aztékové, kteri
pfipravovali z rozemletych kakaovych bobl ndpoj oznaco-
vany jako chocoatl. Evropané se poprvé s kakaovymi boby
setkali vice jak pred piil tisiciletim. Cokoldda se na evrop-
ském kontinentu nejprve konzumovala jako sladky ¢okola-
dovy napoj. Velky rozmach zaznamenala vyroba tabulkové
¢okolady v 19. stoleti. Prvni ¢okoladovy bonbon byl vyroben
aZ vroce 1912.

Hotka ¢okolada je v ramci Evropské unie (2000/36/ES) za-
stfeSujici pojem pro produkty z kakaovych vyrobkd a riz-
nych druht cukru, které obsahuji nejméneé 35 % kakaovych
soucasti, pfiCemz nejméné 18 % ¢ini kakaové maslo a nej-
méné 14 % kakaova suSina. M1lé¢na ¢okoldda musi obsaho-
vat minimalné 25 % kakaové susiny a 14 % mlé¢né susiny.
Celkovy obsah tuku by mél pfesahovat 25 %, pfi¢emz mlé¢né
produkty museji obsahovat nejméné 3,5 % mlécného tuku.

Vyroba c¢okoladdy je sloZity proces, ktery zacina praZenim
kakaovych bobti, ziskavanim kakaového mdsla a prasku
s naslednou vyrobou ¢okolddové hmoty, kterd musi projit
homogenizaci, a nasledné je potfeba ji temperovat. V soucas-
nosti hlavné mensi vyrobci ¢okolddovou hmotu nakupuji,
nasledné provadi temperaci a dochuceni. Temperaci je moz-
né provadét bud ru¢né nebo s vyuZitim temperacnich stroja.
Ustav technologie potravin mé od lofiského roku k dispozici
Jtempirku”, kterd umoziiuje vyrobu ¢okoladovych vyrobki
vyrazné urychlit. Vyrabime hotkou, mlé¢nou i bilou tabul-
kovou ¢okoladu bez pfidavku nebo s pridavkem suSeného

lyofilizovaného ovoce, skotfapkovych plodl a jinych ingre-
dienci. Odlévani provadime do polykarbonatovych forem
rtznych tvard a velikosti.

Daleko sofistikovanéjsi je vyroba pralinek, ktera nabizi vy-
razné vét§i moZnost v uplatnéni kreativity. Ta se promita jak
v tvarové variabilité, sloZeni naplné, pouziti riznych hmot,
ale také barevné odliSnosti, véetné vyuziti transferovych
folii s rznymi potisky. V soucasnosti mame k dispozici
10 druhd naplni. K nejoblibenéj§im patfi napf. naplii (gana-
che) se zelenym ¢ajem, slanym karamelem, chilli apod. Si-
roka variabilita vyrobki je pfedpokladem pestrosti nabidky
v jednotlivych balenich. To, Ze je o nase vyrobky zajem, jsme
se méli moZnost presvédcit i na univerzitnim jarmarku, po-
fadaném v ramci oslav 100 let trvani nasi univerzity, kde
byla nabidnuta pestrad $kala tabulkovych ¢okolad i baleni
pralinek.

Prof. Dr. Ing. Ludék Hfivna, Ustav technologie potravin AF
MENDELU
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Q%LASAF

Spolek absolventu,
pratel a studentu
»KLAS AF MENDELU*

Jste ABSOLVENT a mate zajem ziistat
i po ukonceni studia se svoji alma mater?

Jsi STUDENT a rad by ses zapojil
do ruznorodych aktivit na fakulté?

Pfihlaste se ke své fakulté a statite
se ¢lenem spolku!

Prihlaska a stanovy spolku jsou ke staZeni na
klas.af.mendelu.cz
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OCIMA STUDENTU

Pozdrav z MendelNetu

Dobry den vaZeni ¢tendfi. Jmenuji se Daniel Trost a jsem
studentem 2. ro¢niku doktorského programu u nds na Agro-
nomické fakultd, konktrétné na Ustavu techniky a automo-
bilové dopravy. Chtél bych se s vami podélit o par postiehti
a zazitkd, zkratka vam pribliZit atmosféru lofiského roéniku
konference (nejen) doktorskych student MendelNet. JelikoZz
jsem na Mendelovu univerzitu v Brné pfichazel po dokonce-
ni magisterského navazujiciho studia z jiné univerzity, byla
pro mé konference MendelNet zcela nova zkuSenost a nevé-
dél jsem, co oekavat. I kdyZ uZ jsem v pribéhu pregradu-
alniho studia parkrat své vysledky pred lidmi prezentoval,
musim se pfiznat, Ze jsem byl mirné nervézni. K nervozité
vSak nebyl divod. Po slavnostnim uvitani vedeném déka-
nem Agronomické fakulty jsme byli rozdéleni do menSich
sekci dle védeckého zaméreni, a pravé v téchto sekcich byly
prezentovany naSe dosaZené vysledky. Jak jsem jiz zmirio-
val, nervozita nebyla nutna hned z n€kolika dtvoda. Prvni
z nich byl ten, Ze publikum bylo mensi, a tak se prezento-
valo pfijemnéji. Dale v publiku byli kolegové z daného obo-
ru, vétSina pfitomnych dokonce z doktorského studia, ktefi
na tom byli podobné, a tak jsme se navzajem spiSe snazili
podpofrit a uklidnit. A celkové nejlepsi bylo, Ze hodnotici ko-
mise vystupovala pfijemnym dojmem a ptala se na podstat-
né véci. Casto jejich podnétné dotazy a rady dokonce vedly
k moZnostem dal$iho posunuti tématu, a tedy mozZnosti
dalsiho vyzkumu. Vysledek mého vystoupeni dopadl nad
oc¢ekavani dobre. Zvitézil jsem ve své kategorii (Techniques
and Technology) a moc si toho vazim. Myslim, Ze nejvice mi
pomohla diikladnd piiprava. A to jak odborna, tedy konzul-
tace se $kolitelem doc. Kumbarem, tak jazykova. Tou mys-
lim hodiny s lektorem, kde jsem si zkousel onu prezentaci
v angli¢ting, cozZ je jisté cenna zkuSenost na cely Zivot. Na
zavér bych chtél podékovat nasi fakulté, konkrétné pak doc.
Cerkalovi a tymu organizatord, za tuto vydarenou akci s me-
zindrodnim pfesahem. V&fim, Ze si kazdy odnesl nejen lepsi
schopnost prezentace, ale také dobré vztahy s kolegy, napf.
i ze Slovenska ¢i Polska.

S pozdravem Daniel Trost

Ako sa spracovava
diplomova praca
pocas karantény

Voldm sa Zdena Nadova, som Studentkou 2. ro¢nika magi-
sterského Studia na Agronomickej fakulte v Brne, v odbore
VSeobecné zemédélstvi. Moja diplomova praca je na tému
0 moznosti vyuzitia tropickych drevin ako zdroj krmiva
v obdobi sucha. Terénnu ¢ast diplomovej prace som absol-
vovala v Latinskej Amerike koncom roku 2019. Diplomova
praca nadvazuje na bakalarsku pracu, ktort som obhdjila
v maji 2019. V bakalarskej praci som sa zaoberala dendrolo-
gickou skladbou lesov v oblasti suchych trépov v Nikaragui.
Determinovala a popisala som tridsat drevin, ich vyuZitie,
ich pozitiva a negativa prinosu ako pre ¢loveka, tak aj pre
prirodu a hospodarstvo.

Pozbierané vzorky drevin z roku 2019 som mala deponované
v laboratériu. Na zaéiatku roku 2020 mi kolegovia z Ustavu
vyZivy zvifat a picninaf'stvi v Brne priviezli z ich zahranic-
nych ciest dalSie vzorky drevin na laboratérne hodnotenie.
Pocas letného semestra som mala v plane vSetky nazbiera-
né polozky spracovat a vyhodnotit. ALE priSiel COVID- 19!
Situdcia a pristup do laboratdrii sa skomplikoval. V nedelu
15. 3. 2020 rozhodnutim vlady CR o zakaze volného pohybu
0s6b a vyhlasenim pani rektorky o zdkaze vstupu Studentov
na univerzitu, som si myslela, Ze je mojej praci definitivny
koniec.

Pomocnt ruku mi podali takmer v3etci s nagho Ustavu vy-
Zivy zvifat a picninafstvi. Doktorandky z tohto istavu Daria
Baholet, Ivana Kola¢kova a Ivana Rozmahelova mi vo vSet-
kom vysli v Gstrety.

Byvam nedaleko univerzity, a preto som si na dobu
restriktivnych opatreni urobila z méjho domova provizér-
ne laboratérium. Diev¢atd mi z laboratéria Skoly doniesli
vSetky pom6cky a pristroje nevyhnutné na zdkladné spra-
covanie vzoriek. Mala som doma vahu, skamavky, pipety,
petriho misky atd. Chvilami sa zdalo, Ze mi nebudd stacit
priestory. Komplikacia nastala ked som potrebovala vzorky
vysusit v teplovzdus$nej susiarni. Tato zaleZitost sa rozhodne
neda riesit v domacich podmienkach. Opat prisli dievca-
ta s pomocnou rukou. Vzorky som im odovzdala, baby mi
ich v Skole vysusili v teplovzdusnej peci a vratili do m6jho
domaceho laboratéria. Po uvolneni restrikcii a zmierneniu
opatreni som vSetky zapoZi¢ané predmety z Gstavu a uni-
verzity vratila naspat na svoje miesto, a aj ja sama som sa
mohla vratit do beZného pracovného prostredia univerzitné-
ho laboratéria, kde som mohla vSetku prakticku ¢ast diplo-
movej prace dokoncit.

Na zaver by som chcela podotknit, Ze na situdcii okolo
COVID-19 bolo viacero neprijemnosti, ale so skvelymi lud-
mi a rodinou, ktorii som mala okolo seba, sa to vietko lah-
Sie zvladlo. Chcela by som vyslovit obdiv Studentom, ktori
v tomto obdobi neistoty a chaose boli v poslednom ro¢niku
Stidia a nevedeli, ¢o ich ¢akd a ako cela tato situdcia dopad-
ne. Klobuk dole pred vSetkymi, ktori sa nevzdali a dokdzali
sa s koronakrizou vyrovnat a pracovat aj v tych najkompli-
kovanej$ich podmienkach.

Chcela by som tymto ¢lankom vyslovit vietkym: VELKE
DAKUJEM.
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uléa’s take

PARTIES, CLUBBING, AND BEYOND!

As the semester has just arrived, it is only natural to
leave piles of books, spreadsheets, lab protocols, and
essays behind for a while. And believe me: there is
nothing more rewarding or entertaining than keeping
up with current cinema, enjoying an avantgarde
theatre performance, or adjusting one’s feet to the
proper beat at a club.

Brno has its share of entertainment and culture venues, as
it should have, being the second largest city of the Czech Re-
public, and its selection of things that stimulate heart and
soul - not to mention the wallet - got only bigger and better
these days.

To start with, there is a wonderful classical music that is
embodied not only in Leo$ Janacek’s great operas or Iva
Bittovd's internationalism but also the venerable and ro-
bust tradition of alternative rock and pop music that has
been developing, unabated and with a restored vitality, from
1980s to these days. Alterna, Musilka, Stara pekarna, Fléda,
Melodka or Sono are perhaps the best hot spots Brno has on
offer. In its sum they present a bewildering array of styles
and genres ranging from sober and balmy folktales to con-
temporary jazz grooves to top-of-the pop bands to legendary
acts of music alternative to as heavy-as-it-can be rock acts
and many a beat-per-minute electronic extravaganzas.

There were times when filmgoing in Brno was as natural
as breathing with more than twenty separate and unique
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cinemas to choose from. But, the times have changed, and
this very variety is long gone. The digital revolution altered
the modes of audiovisual consumption and the tickets have
become, on average, rather pricey affair, with standard ad-
mittance to the two Brno multiplexes costing as much as
215 CZK (students have their movie discounts but they do not
provide much of a relief; small wonder then many resort to
the comfort of mobile devices as an unlimited monthly pass
well established in some Western Europe countries or even
Poland is a distant future).

Still, there are three traditional cinemas operating in the
city, two of them being on subsidy. Scala on Moravské
namésti is a sort of trial enterprise, run by film studies
group at Masaryk University while Art, on Cihlaiska, is the
traditional art house cinema that caters to those with more
refined tastes. Lucerna, on Minska, in Zabovfesky district, is
the oldest operating movie house (kino, or biograf in Czech)
in Brno going back to 1913. All three offer much more accept-
able prices than Cinema City multi-screens and are a gentle
reminder of the times when there was, among others, the
proper 70mm cinema in the city (Jadran) which, during the
sixties, presented Technicolor spectacles such as Cleopatra
or 2001: A Space Odyssey for many weeks straight.

Speaking of culture discounts, they are best to grab in the-
atres. Both traditional places (National Theatre Brno with
its ballet and operas - the latter of which tend to be subti-
tled in English) and renowned alternatives (HaDivadlo,

Husa na provazku) offer reductions for students, so do not
remember to have your ISIC card ready for inspection. Brno
has also one rather special theatre, Radost, a place that is
aimed solely at children (and parents) but truth to be told:
if your command of Czech language is less than excellent,
you will probably have great difficulties to understand the
charm and specificity of the repertoire which draws heavi-
ly from universally loved Czech cartoons and comics (Mach
and Sebestova, Ctytlistek or All About Doggie and Pussycat:
How They Kept House and All Sorts of Other Things As Well,
a legend of Czech children'’s literature).

Also, there is a number of lesser known performative
groups some of which can be considered a real niche such as
Kocovna filosoficka divadelni spole¢nost (roughly translated
as Philosophical troupe) which present their own plays with
telling titles (Brainman or Long Live the Evolution, Once
Upon A Time In The Philosophy or , Descarte’s Eleven®).

(pv)

Vocabulary:

art house cinema [a:t hass smimmo]: kino naro¢ného diva-
ka, filmovy klub

hot spot [ 'hotspot]: misto, kde to Zije, které je trendy, obli-
bené, proslulé; téz pristupovy bod sité WiFi

niche [ni:f]: nika, okrajové a do¢asné opomijené misto na
trhu ¢i v jiné oblasti

sober ['soubo]: stfizlivé, umétené

spreadsheet [ 'spred[i:t]: tabulka, nej¢astéji vytvorena

v programech Excel ¢i QuattroPro

subsidy [ 'sabsidi]: podpora/dotace z vefejnych finanénich
zdroji

solely [ 'soulli]: vyluéné, vyhradné

venue [ 'venju:]: misto kondni (zpravidla koncertu ¢i jiné
kulturni akce nebo konference)

PREDSTAVUJEME

SS gastronomie
a farmarstvi Jesenik

Stfedni Skola gastronomie a farmarstvi Jesenik ma dlou-
holetou tradici. Zemédélské obory se zde zacaly vyuco-
vat jiz v roce 1867 zatimco piiprava kvalifikovanych od-
bornikl v potravindfstvi a gastronomii probiha od roku
1952. V souCasné dobé ma $kola desitky zakd v ucebnich
oborech Kuchat-¢i3nik, Peka¥, Cukraf-cukratka, Reznik-
uzenaf, Opraval zemédélskych strojii, Zemédélec-farmar,
Vyrobce koZed€lného zbozi-sedlat, brasnat, Umélecky kovar
a zamecnik, pasit, Podkovaf a zemédélsky kovar a Vcelat,
Jezdec a chovatel koni. Maturitu lze ziskat ve ctyiletém
oboru Masér ve zdravotnictvi a dvouletém ndstavbovém
oboru Podnikéni. Skola patfi k nejmodern&jiim a nej-
lépe vybavenym Skolskym zafizenim v okrese a funguje
predevsim jako otevieny systém, ktery umozni nahlédnout
vSem zajemctim do procesu vzdélavani. Pro zaky zajistuje
ubytovani v Domové mladeZe jak v Hornich Hefmanicich,
kde se vyucuji zemédélské obory, tak i v Jeseniku, kde se
vyucuji gastronomické obory. Velkou vyhodou Skoly je
vynikajici priprava zaka na jejich budouci profesi, které se
chtéji vénovat. K pfipravé profesionalnich pracovnikl pro
praxi pomahad i ti¢ast na soutézich v Ceské republice. V obo-
ru Umélecky kovafl a zamecnik, pasif se jednd naptiklad
o celostitni soutéZ Umeéleckych kovail, kterou tradiéné
porada odloutené pracovisté v Hornich Hefmanicich. Sko-
la nabizi moZnost ziskani riznych druht certifikatt. Jedna
se napiiklad o sloZeni zkouSek zakladniho vycviku jezdce
pro obor Farmar-zemédélec, které se skladaji z pfedvedeni
koné pred komisi, splnéni drezurni dlohy pro koné i jeho
jezdce a zavérecného testu. Studenti se také prezentuji na
nesCetném mnozstvi rznych akci zemédélského i gas-
tronomického razu. Jednou z téchto akci byla Gc¢ast nasich
umeéleckych kovaii na Vano¢nim jarmarku stoleti v area-
lu Mendelovy univerzity v Brné. Bylo ndm cti ukazat praci
umeéleckych kovai pfimo v realité u vyhné s modernim
vybavenim a stejné tak Zaky a jejich praci z oboru Vyrobce
koZedé&lného zboZi (sedlaf, bragnaf). Tato nad¢asova a krea-
tivni femesla se v o¢ich prihliZejicich té&Sila velkému obdivu
a uznani. Jsme radi, Ze nam bylo umoZnéno stét se na chvili
soucasti tymu Mendelovy univerzity v Brné.

www.sosjesenik.cz
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Poznej svého
senatora

Potfebujete poradit nebo se informovat v otazkach
studia, fungovani fakulty & studentského Zivota,
a nebo tfeba zkonzultovat sviij skvély navrh, jak by
mohlo byt na fakulté jesté 1épe?

I k tomuto Gcelu existuje Akademicky senat Agronomické
fakulty MENDELU, ktery je samostatnym zastupitelskym
organem fakulty a je voleny akademickou obci - tedy stu-
denty i pedagogy - maximalné na tfi roky. Tfetinu z jedna-
dvaceti senatorti pak tvori zastupci studentd.

Jednani senatu se mtizete kdykoliv zti¢astnit a byt tak sta-
le v obraze. Re3i se tu totiZ mimo jiné zaleZitosti tykajici se
rozpo¢tu, fizeni fakulty i tistavil, podminek pfijeti ke studiu
nebo navrh jmenovani ¢i odvolani dékana.

A na koho konkrétné se tedy mtiZete obratit?

Abychom vam je pfedstavili, poloZili jsme zastupclim stu-
dentt ve fakultnim Akademickém senatu nékolik otazek...

Na co se v nadchazejicim semestru tésite?

Vojtéch PeSan, doktorské studium Zootechnika

UrCité se té§im na spoustu kamaradd, kolegli a znamych,
které jsem skrze distan¢ni formu vyuky dlouho nevidél a na
spolupraci v ramci védecké a studijni ¢innosti. Zaroveil se
také té$im na mnoho novych tvari, které k ndm nastupuji.
A pak... kdo vi, co zajimavého nam ten dalsi semestr pfine-
se, nechame se prekvapit.

Kdy jste se na fakulté nejvice nasmala?
Zaneta PraZanovd, doktorské studium Rostlinolékafstvi

Na tuto otazku nejde jednoznacné odpovédét. Prilezitosti,
kdy se ¢lovék na fakulté zasméje, je mnoho. Za zminku stoji
cely lorisky rok 2019, kdy probihaly oslavy stoleti AF MEN-
DELU. Prosté staci ta spravna parta lidi a je jedno na jakém to
je misté, ¢ipiijaké prileZitosti. Agronomicka fakulta spojuje
lidi nejen z celé republiky, ale pfedev§im lidi s podobnymi
zajmy. Vznikaji tu ptatelstvi, ktera poté vydrzi cely Zivot.

Mate na Skole néjakou prezdivku?

Tomds Krajicek, doktorské studium Zemédelskad specializace

Krajic
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Jakou radu byste dala sama sobé, kdybyste nastupovala do
prvaku?
Martina Pe§anovd Tesafovd, doktorské studium Zootechnika

Urcité podrobnéjsi prozkoumadani volitelnych predméth
z celé univerzity, informovat se o vice oborech a moZnost
cestovat diky programu Erasmus.

Ktera skripta by si mél precist kaZdy student?
Vendula Popelkovd, doktorské studium Technologie potravin

Za mé rozhodné: Zaklady vyZzivy Clovéka. Tato skripta pro
mne byla jakousi bibli mého magisterského studia. Navic
autorem je muij skvély vedouci a tutor - profesor Tomas Kom-
prda.

Jaké nejzajimavéjsi misto jste béhem studia navstivil?

David Jenik, doktorské studium Zootechnika

Za mé spiSe mista - mezi né bych zatadil ostrov Sokotra, Sto-
lova hora v Kapském mésté a Viktoriiny vodopady na fece
Zambezi. KaZdé misto ma néco do sebe a ma své kouzlo.

Na jakou hlasku svého ucitele z fakulty nikdy nezapome-
nete?

Leos Kadlcek, doktorské studium Rostlinolékarstvi

Hlasek od profesorti a docentd bylo po dobu mého studia
nespocet. Par vyrokl utkvi v paméti na cely Zivot. Jednou
z nich je ale hlaska, ktera zaznéla u zkousky z nejmenova-
ného predmétu v dobé, kdy jsem sedél na potitku a pfipra-
voval se na své otazky. Cca po ptl hodiné zkouSeni mého
kamarada zaznéla z Gst zkousejiciho pamatna véta , Vybor-
né pane kolego, pisi za F“. Tohle je jedna z téch humornych,
ale i smutnych hlasek.

(pt)

Krizovk
Pranostika: Podzimni orani je jak... (tajenka 15 pismen)

Pridavek do tésta

Samovolné rozruseni kovii

Latinsky jilek

Spolecenstvo rostlin na daném stanovisti
Tradi¢ni napoj

Podnebi

Uzite¢ny blanoktidly hmyz

Larva chrousta

Druh krmiva

Latinsky ¢irok

Plocha pole po znich

Stara jednotka plosného obsahu

Zakladni produkéni parametr u dojnic

Kolostrum

Velikono¢ni dekorace

ReSeto

Dalsi podzimni pranostiky:

Podzim bohaty na mlhu vésti v zimé mnoho snéhu.
Kdyz dlouho listi nespadne, tuhd zima se pfikrade.

Utni z buku tfisku: je-li suchd, bude zima tuh4; je-li vSak
vlhka, bude zima mokra.
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Na desti v zafi rolniku moc zaleZi.
KdyZ dlouho listi nepada, tuha zima se pfikrada.

Jak se nazyva soubor populaci vSech druhd rostlin, Zivo-

¢ichd, hub a mikroorganismd, které Ziji v urcitém biotopu;
existuji mezi nimi urcité vztahy (tajenka 9 pismen)

ETIOP, SVORC, UHER, AUTOR, KONVE,
DBAT, RADOK, OVAL, ERYTEM, LIBA,
SUPA, AVAR, ZANRY, PLES, LENA, POUK,
VSTUPNE, SOBO, KREM, KRAJNY, SAPO,
CHRESTYS, PARAPLE, DVUR, BLASON,
RYSE, SMYT
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PARTNERI:

Pro studenty a zaméstnance Agronomické fakulty Mendelovy
univerzity v Brné nabizime slevu 10 % pfi platbé v hotovosti.
Pred platbou je tfeba informovat obsluhu.




